Non-stick plan

Non-stick rollers

Teflon slide
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OneKTpuyeckme TecTopackaToyHbie MawnHbl Mini n Maxi
Sfogly naeanbHo noaxopaT Ans 06paboTKM pa3HbIX BULOB
KOHAUTEPCKUX CMeCel: MaCcTUKU, TEKCTYPHOW nacThl,
NAacTUYHOrO WOKOaAa, MapLumMnaHa, a TakXxe CJIOEHOro u
Nneco4yHoro TecTa.

XapaKTepUCTMKM 3TUX DNTEKTPUYECKMX TECTOPACKaTOUYHbIX
MaLlnH:

- besonacHocTb M onepaTMBHOCTb 3KCNAyaTaunmn

- [MIpOYHOCTb M KOMMNAKTHOCTb

- MakcumanbHas MPOCTOTa MbITbsi

Bnaronaps Npo4YHOCTU N CTabUIBHOCTU YCTPOMCTB Bbl
6e3 TpyAa CMOXeTe ujeanbHO pasmellaTb KpacuTesb B
MacTuke (B T. 4. B 60/1bLUMX KONMYECTBAX) U 32 HECKOJIbKO
MrHOBEHMWI NpuAaaTh MPOAYKTY OANHaKOBbIN LBET.

Takixe Bbl MOXeTe pacKaTaTb 06Y0 KOHAUTEPCKYIO
cMech [0 ToNWMHbI 0,5 MM € Lenbio nonyvyeHus
nieanbHOM OAHOPOAHON NPOAYKLMK, MOAXOAALLEN

ONS CO34aHNSA NULLEBbIX OPHAMEHTOB U PeasMCTUYHbIX
LBETOB, MPU UCMONb3OBaHNN MUHUMANbHOIO KOJINYeCTBa
MCXOAHOro MaTepuana.

Bnaropaps yHUBepcanbHbIM 31€KTPUYECKUM
TecTopackaTOYHbIM MawmrHam Mini u Maxi Sfogly Bbl
CMOXeTe MOKPbITb MeYeHbe, KEKCbl, MPOCTble He6oNblune
WM OTPOMHble CBaAe6Hble TOPTbI NAEaNbHbIM COEM
No60N KOHAUTEPCKON CMECU 3a KOPOTKOE BpeMs.

Bbl HakOHeL, cMOXeTe peanmM3oBaTb BCe CBOU TBOpPYECKME
naeun, a MexaHu4yeckyio paboTy 3a Bac caenaioT
ycTponcTa Mini unu Maxi Sfogly!

Pin for thickness adjustment

Handling handles

Suction-cup feet
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* Cake designer Serena Marzollo

V
V opt
Hz
Kw
rollers length 30 cm
rollers diameter 60 mm
dough thickness 0+10
lenght 42 cm
height 33 cm
depth 29 cm
net weight 23 kg
gross weight 24,8 kg
packaging 52 x48 x h 42 cm

% Pastaline

Pastaline is a brand by VELMA srl

Via Triestina 80 - 30173 FAVARO VENETO - VE - ITALIA
Ph. +39.041.630450 / +39.041.630424 - Fax +39.041.5019434

info@pastaline.eu - www.pastaline.eu

230/240 V

115/120 V

50/60 Hz
0,37 Kw

45 cm
60 mm
0-=+10
56 cm
33 cm
29 cm
275 kg
299 kg
66 x 48 x h 42 cm

Mini & Maxi Sfogly

ELECTRIC DOUGH SHEETER

Where simplicity feels at home.

% Pastaline



PATISSERIE

Mini1&Maxi Sfogly

ELECTRIC DOUGH SHEETER

ne perfect electric sheeter
for your creations.

Mini & Maxi Sfogly are the ideal electric machines for processing a variety of puff pastries:
sugar pastries, flower pastries, plastic chocolate, marzipan as well as puff and short pastry.
These electric sheeters are:

- safe and quick to use

- robust and compact

- easy to clean

Thanks to their robustness and stability, in just a few steps you will be able to perfectly mix
the colouring agent into the sugar paste, even in large quantities, and obtain a uniform
colour in just a few moments.

You will also be able to sheet all types of dough up to a thickness of 0.5 mm perfectly
and evenly, to make draping, realistic-looking flowers, while also saving on the amount of
material used.

With these indispensable Mini and Maxi Sfogly electric sheeters, you can cover biscuits,
cupcakes, simple cakes or monumental wedding cakes with a perfect sheet of dough
every time, all in no time at all.

You can finally unleash all your creativity, leaving the hard work to your Mini or Maxi
Sfogly!

ES

Mini & Maxi Sfogly son las maquinas eléctricas
ideales para procesar una variedad de ma-
sas laminadas: pastas de azucar, pastas para
flores, chocolate plastico, mazapan, asi como
masa de hojaldre y masa quebrada.

Estas laminadoras eléctricas son:

- Seguras y rapidas de usar.

- Robustas y compactas.

- Muy faciles de limpiar.

Gracias a su robustez y estabilidad, con solo
unos pocos pasos podras mezclar perfecta-
mente el colorante en la pasta de azucar,
incluso en grandes cantidades, y obtener un
color uniforme en segundos.

También podras laminar cualquier tipo de
masa hasta un grosor de 0,5 mm de manera
perfecta y uniforme, para crear pliegues, flores
de aspecto realista, ahorrando incluso en la
cantidad de material utilizado.

Gracias a estas imprescindibles laminadoras
eléctricas Mini y Maxi Sfogly, podras cubrir
galletas, cupcakes, pasteles simples o mo-
numentales pasteles de boda con una masa
siempre perfecta, todo en muy poco tiempo.
Finalmente, podras dar rienda suelta a toda tu
creatividad, dejando el trabajo duro en manos
de tu Mini o Maxi Sfogly.

IT

Mini & Maxi Sfogly sono le macchine elettri-
che ideali per la lavorazione di numerosi impa-
sti sfogliati: paste zuccherine, paste per fiori,
cioccolato plastico, marzapane ma anche per
pasta sfoglia e frolla.

Queste sfogliatrici elettriche sono:

- sicure e veloci da usare

- robuste e compatte

- semplicissime da pulire

Grazie alla loro robustezza e alla loro stabili-
ta, con pochissimi passaggi sarai in grado di
amalgamare perfettamente il colorante alla pa-
sta di zucchero, anche in elevate quantita ed
ottenere in pochi istanti un colore uniforme.

Potrai anche sfogliare ogni tipo di impasto
fino ad uno spessore di mm. 0,5 mm. in modo
perfetto ed uniforme, per realizzare drappeggi,
fiori dall'aspetto realistico, risparmiando anche
sulla quantita di materiale usato.

Grazie a queste indispensabili sfogliatrici elet-
triche Mini e Maxi Sfogly, potrai ricoprire bi-
scotti, cupcake, semplici torte 0 monumentali
wedding cake con una sfoglia sempre perfetta,
tutto in pochissimo tempo.

Potrai finalmente dare sfogo a tutta la tua cre-
ativita, lasciando il duro lavoro alla tua Mini o
Maxi Sfogly!

BN DE

Mini & Maxi Sfogly sind die idealen elektrischen Maschinen
zur Verarbeitung verschiedener Blatterteig-Massen: Zuck-
ermasse, Blutenpaste, Modellierschokolade, Marzipan, aber
auch Blatterteig und Murbeteig. Diese elektrischen Teigroller
sind:

- Einfach und sicher in der Anwendung

- Robust und kompakt

- Sehr leicht zu reinigen

Dank ihrer Robustheit und Stabilitat kannst du mit nur
wenigen Schritten Farbstoff perfekt in den Fondant einar-
beiten, selbst in groRen Mengen, und in kurzester Zeit eine
gleichmafige Farbe erhalten. Du kannst auch jeden Teig bis
auf eine Dicke von 0,5 mm perfekt und gleichmafig ausrol-
len, um Drapierungen und realistisch aussehende Blumen
herzustellen und dabei sogar Material sparen.

Mit diesen unverzichtbaren Mini und Maxi Sfogly elek-
trischen Teigrollern kannst du Kekse, Cupcakes, einfache
Kuchen oder monumentale Hochzeitstorten in kurzester Zeit
mit einem immer perfekten Teig Uberziehen. Du kannst end-
lich deiner Kreativitat freien Lauf lassen und die harte Arbeit
deiner Mini oder Maxi Sfogly Uberlassen!

== sw

Mini & Maxi Sfogly ar de idealiska elektriska maskinerna for
bearbetning av manga olika slags smordeg: sockermassor,
blommassa, plastchoklad, marsipan samt aven sméordeg och
mordegsdeg.

Dessa elektriska smoérdegsmaskiner ar:

- Sakra och enkla att anvanda

- Robusta och kompakta

- Mycket enkla att rengdra

Tack vare deras robusthet och stabilitet kan du med mycket
fa steg blanda fargamnet perfekt med sockermassan, aven i
stora mangder, och pa bara nagra dégonblick fa en enhetlig
farg.

Du kan ocksa kavla ut varje typ av deg till en tjocklek pa 0,5
mm pa ett perfekt och enhetligt satt for att skapa draper-

ier och realistiska blommor, samtidigt som du sparar pa
mangden anvanda material.

Tack vare dessa oumbarliga elektriska smoérdegsmaskiner
Mini och Maxi Sfogly kan du tacka kakor, cupcakes, enkla
tartor eller storslagna bréllopstartor med en alltid perfekt
smoérdeg, och allt detta pa mycket kort tid.

Du kan antligen lata din kreativitet floda och éverlata det
héarda arbetet till din Mini eller Maxi Sfogly!

FR

Mini & Maxi Sfogly sont les machines électriques idéales
pour la préparation de nombreuses pates feuilletées : pates
sucrees, pates a fleurs, chocolat plastique, massepain, mais
aussi pour la pate feuilletée et sablée.

Ces laminoirs électriques sont :

- Faciles et rapides a utiliser

- Robustes et compacts

- Tres faciles a nettoyer

Grace a leur robustesse et a leur stabilité, vous pourrez
meélanger parfaitement la coloration a la pate a sucre en
quelques étapes seulement, méme en grandes quantités, et
obtenir instantanément une couleur uniforme.

Vous pourrez également étaler tout type de pate jusqu'a une
épaisseur de 0,5 mm de maniére parfaitement uniforme,
pour créer des drapés, des fleurs d'apparence réaliste, tout
en économisant sur la quantité de matériau utilise.

Grace a ces indispensables laminoirs électriques Mini et Maxi
Sfogly, vous pourrez recouvrir des biscuits, des cupcakes,
des gateaux simples ou des gateaux de mariage monumen-
taux avec une pate toujours parfaite, le tout en trés peu de
temps.

Enfin, vous pourrez donner libre cours a toute votre créativi-
té, en laissant le travail difficile a votre Mini ou Maxi Sfogly !

PT

Mini & Maxi Sfogly sdo as maquinas elétricas ideais para o
processamento de varias massas folhadas: pastas de agucar,
pastas de flores, chocolate plastico, marzipd, mas também
para massa folnada e massa quebrada.

Essas laminadoras elétricas sdo:

- Seguras e rapidas de usar

- Robustas e compactas

- Muito faceis de limpar

Gragas a sua robustez e estabilidade, com apenas alguns
passos, vocé sera capaz de misturar perfeitamente o corante
na pasta de agucar, mesmo em grandes quantidades, e obter
uma cor uniforme em questao de segundos.

Vocé também podera laminar qualquer tipo de massa até
uma espessura de 0,5 mm de maneira perfeita e uniforme,
para criar pregas, flores realistas, economizando também na
quantidade de material usado.

Gragas a essas laminadoras elétricas essenciais, Mini e Maxi
Sfogly, vocé podera cobrir biscoitos, cupcakes, bolos simples
ou bolos de casamento monumentais com uma massa sem-
pre perfeita, tudo em muito pouco tempo.

Finalmente, vocé podera dar asas a sua criatividade, deixan-
do o trabalho duro para a sua Mini ou Maxi Sfogly!



