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ITALIANO
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AVVERTENZE
CARATTERISTICHE TECNICHE

STATO DI FORNITURA E SMALTIMENTO IMBALLAGGIO

PREMESSA

Viringraziamo per aver acquistato una nostra macchina. Le istruzioni per l'installazione e la manutenzione,
nonché il suo impiego, che froverete sulle pagine che seguono, sono state preparate per assicurare una
lunga vita e un perfetto funzionamento della Vs. macchina.

Seguite attentamente le istruzioni.

Abbiamo ideato e costruito questa macchina secondo le ultime innovazioni tecnologiche.
Abbiatene cura.

La Vs. soddisfazione & la ns. migliore ricompensa.

Questo manuale ed eventuali aggiornamenti sono disponibili al sito internet: www.pastaline.it

AVVERTENZE

a. Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini dall’etd di 8 anni e da persone con
ridotte capacitd fisiche, sensoriali o mentaili,
oppure da persone prive di esperienza e
conoscenza, SOLAMENTE se supervisionati o
istruiti all'uso dell'apparecchio in modo sicuro e
alla comprensione dei rischi a cui sono
coinvolti;
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b. | bambini devono essere sorvegliati per
assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio;

. Pulizia e manutenzione della macchina non
devono essere effettuati da bambini senza
supervisione;

a. I manuale contiene le istruzioni per la pulizia di
tutte le superfici che vengono a confatfto con gli
alimenti durante il normale ufilizzo.

Per I'utilizzo di questa macchina bisogna osservare le seguenti altre regole

importanti:
1. Non foccare mai la macchina con mani o piedi
umidi;

. Non usare mai la macchina a piedi nudi;

a. Non installare la macchina in ambienti esposti
a getti d’acqua;

2. Non tirare mai il cavo di alimentazione per
scollegare la macchina dalla rete di
alimentazione;

s. Non pulire la macchina con getti d’acqua;

s. ANnche se la macchina & munita di vari sistemi
di sicurezza, € necessario evitare di avvicinare
la mani alle parti in movimento.

E' molto importante che questo libretfo di istruzioni venga conservato assieme alla macchina per
consultazioni future. In caso di vendita o di frasferimento ad altro utente, assicurarsi che il libretto la
accompagni sempre per permettere al nuovo proprietario di informarsi sul funzionamento e sui relativi
avvertimenti. Queste indicazioni vengono fornite per ragioni di sicurezza. Devono essere lette
attentamente prima dell’'installazione e prima dell'uso.

Se la macchina risulta danneggiata, dopo aver tolto I'imballo, interpellare il rivenditore prima di metterla
in funzione.

Se il cavo di alimentazione risulfa danneggiato deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio di
assistenza o comunque da una persona con qualifica similare.

L'adaftamento agli impianti elettrici nel luogo dove la macchina deve lavorare, deve essere eseguito solo
da personale abilitato. L'impianto elefirico deve anche essere munito di un’efficace messa a terra, che
rispetti le norme in vigore.

Dopo l'uso & opportuno scollegare la macchina dalla rete eleftrica di alimentazione, agendo
sull'interruttore generale a muro.

L'interruttore generale a muro deve essere di fipo onnipolare magnetotermico con apertura dei contatfi
di almeno 3 mm.

Non cercate mai di riparare I'apparecchio da soli. Riparazioni effettuate da personale inesperto possono
causare danni o peggiorare le disfunzioni.
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E" importante prima di iniziare la pulizia o qualsiasi fipo di manutenzione, scollegare la macchina dalla
rete di alimentazione.

L'assistenza a questa macchina deve essere effeffuata da personale autorizzato.

Questa macchina dovrd essere destinata solo all’'uso per la quale e stata espressamente concepita. Ogni
suo altro uso & da considerarsi improprio e quindi pericoloso.

N.B.: Si declina ogni responsabilitd per incidenti a persone o a cose derivanti dall'inosservanza delle
norme sopra citate.

La Velma srl come costruttore, ha la facolta di apportare variazioni alla produzione ed al manuale
senza che cid comporti I'obbligo di aggiornare la produzione ed i manuali precedenti.

CARATTERISTICHE TECNICHE

PORZIONATRICE P40 MN P40 + CARRELLO

Carrozzeria Acciaio inox
Motore Monofase:
750+180W. 230-
Motoriduttore Bagno d'olio ']
Pezzatura [g] 20 - 800 circa

Produzione oraria [kg/h] 250 - 280 circa

Dimensioni [cm] 78 x 43 x h47 52 x80xh135
Peso netto [kg] 50 Q4
Imballo [cm] 55 x 90 x h67 54 x 87 x h100
Capacita vasca [kg] 40

1) Olio sintetico, tipo SHELL CASSIDA FLUID GL, compatibile con il contatto occasionale con gli
alimenti, e omologato nella classe H1 dall’ente governativo americano USDA.

STATO DI FORNITURA E SMALTIMENTO IMBALLAGGIO

Le macchine sono all'inferno di un sacco in PE/HD, per la protezione dall’'umiditd, e imballate con robuste
scatole di cartone con all'interno difese in polistirolo per garantire la perfetta integritd durante il trasporto.

I materiali usati per gli imballaggi sono:

e cartone

e polistirolo

e sacchi PE/HD neutri
e Bullpack
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I componenti dell'imballaggio sono prodotti assimilabili ai rifiuti solidi urbani e possono essere smaltiti
senza difficoltd. Nel caso la macchina venga installata in Paesi in cui esisftono norme particolari, smaltire
gli imballaggi secondo la normativa vigente

1. Alla consegna della macchina & SEMPRE presente il Manuale di uso e Manutenzione

2. La macchina é fornita in un unico imballo.

3. Eindispensabile maneggiare solo manualmente il carfone avendo cura di tenere sempre
verso |'alto la parte indicata sull'imballo.

INSTALLAZIONE

&ATTENZIONE: L'impianfo ed il locale dove la

macchina viene posizionata deve rispondere adlle
norme prevenzione infortuni e alle norme elettriche
CEl. La ditta costruttrice declina ogni responsabilitc
per eventuali danni diretti o indiretti qualora non
siano state rispettate dette norme.
Prima di posizionare la macchina assicurarsi che |l
piano di appoggio sia orizzontale. L'allacciamento
e la messa in funzione devono essere effettuati da
personale specializzato.

I Modello, il N° di serie, la Tensione, la Frequenza di utilizzo della presente apparecchiatura sono riportati
nel certificato di conformitd allegato e nella targa posta sul refro della macchina. E'sempre necessario
verificare la corrispondenza ai dati posti sul retro della macchina stessa.

Seguire queste IMPORTANTI modalitd operative:

Installazione Carrello

— Togliere i componenti del carrello dall'imballo facendo attenzione a non smarrire le ruote
e le viti.

- Montare il carrello facendo attenzione alla posizione delle due gambe con inserti (fig. 17,
n°1).

Installazione Mensole

— Tuttii carrelli sono predisposti per il montaggio di due mensole lato Dx (opzionali).

— Togliere i componenti delle mensole dall'imballo facendo aftenzione a non smairrire le viti.
- Montare le mensole con le apposite viti (fig. 18).

- Mensola in posizione aperta come in fig. 19.

Installazione Porzionatrice P40
— Togliere: le reggette e lo scatolone; svitare le viti che bloccano la macchina al pallet
(usando la chiave da 13)
— Montare i componenti presenti nella vasca come di seguito indicato:
e MACCHINA DA BANCO:
— Montare le quatiro gambe, lo scivolo e la porta per I'uscita della pasta

(fig. 14)
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ATTENZIONE: |o scivolo e la porta per l'uscita della pasta sono dispositivi di sicurezza dotati di
un sensore. La mancanza o lo scorretto montaggio di questi dispositivi, impedisce alla macchina
di funzionare.

e MACCHINA DA ACCOPPIARE CON ARROTONDATRICE:
— Fissare la macchina al carrello con le apposite quattro viti (fig. 15)
— Montare I'imbuto (fig. 16)

& ATTENZIONE: I'imbuto € un dispositivo di sicurezza dotato di un sensore, la mancanza o 1o
scorreffo montaggio di questo dispositivo, impedisce alla macchina di funzionare.

— Posizionare la macchina su un pavimento sufficientemente ampio, ben livellato, asciutto e
stabile, possibilmente lontano da fonti di calore e da rubinetti dell’acqua.

— Controllare che i dati di farga della macchina corrispondano alle tensioni presenti sul posto di
lavoro (fig. 1).

— Assicurarsi che la vasca sia sgombra da ogni tipo di impedimento (fig. 2).

— Assicurarsi che la coclea situata sul fondo della vasca sia in sede e che il rosettone posto
dietro la macchina sia ben avvitato (fig. 3).

—  Controllare periodicamente lo stato di usura dei cavi e delle parti
eleftriche.

Attenzione:

Per le macchine con motore trifase, prima di cominciare a lavorare, verificare il verso di rotazione
del motore: osservare la coclea dall’'alto e controllare che la rotazione avvenga nel verso
indicato dalla freccia (fig. 5).

MODALITA DI IMPIEGO

ATTENZIONE: Per qualsiasi intervento che comporta
I'apertura della macchina SONO autorizzati solo
I’assistenza tecnica dei rivenditori o della casa
costruttrice.

Modalita Di Impiego Porzionatrice P40

Attenzione
La Porzionatrice P40 € in grado di produrre una gamma di porzionatura da un minimo di 20 g ad un
massimo di 800 g, con I'uso del timer e del tastatore meccanico separato o assieme.

Legenda Pannello Di Comando

— Display per il TIMER e per i CODICI DI ALLARME (fig. 4, n°1)

- Regolazione del timer con i TASTI IN RILIEVO (fig. 4, n°2)

- LED indicante la funzione di lavoro scelta: TIMER (fig. 4, n°3)

—  LED indicante la funzione di lavoro scelta: TASTATORE MECCANICO (fig. 4, n°4)

— LED indicante la funzione di lavoro scelta: TIMER + TASTATORE MECCANICO (fig. 4, n°5)
— Tasto inrilievo per il RESET della macchina (fig. 4, n°6)

- Tasto inrilievo (fig. 4, n°7) per la selezione della MODALITA DI LAVORO (fig. 4, n°3, 4, 5)
- LEGENDA dei codici di allarme (fig. 4, n°8)

—  Pulsante di EMERGENZA (fig. 4, n°9)

— Pulsante di AVVIO (fig. 4, n°10)
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—  Pulsante di STOP (fig. 4, n°11)
- Leva per la regolazione del TASTATORE MECCANICO (fig. 6)

Accensione Della P40

- Controllare che il pulsante di Emergenza (fig. 4, n°9) sia sbloccato, facendolo ruotare in senso
orario.

- Chiudere le porte della macchina. Una volta chiuse, il display (fig. 4, n°1) segnalerd ancora

i codici di allarme e in questa situazione & disattivato il pulsante verde di Awvio (fig. 4, n°10).

— Premere il pulsante rosso di Stop (fig. 4, n°11) o il tasto di Reset (fig. 4, Nn°6) per cancellare sul
display gli allarmi segnalati.

—  Premere il pulsante verde di Awvio (fig. 4, n°10) per avviare la macchina (led verde acceso).

Inserimento Dell'impasto

Aprire il portello superiore ed infrodurre I'impasto di circa 40 kg nella vasca (fig. 7). Chiudere |l
portello ed azionare la macchina.

Regolazione Spezzone Di Pasta

Verificare che il cono sia di diametro opportuno, secondo la seguente tabella (orientativa)
dei coni:

20-60

5=
C) 60-100 | 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

ar

300-450 400-600 | 600-800

Tabella Esempio Per Impasti Con Umidita Dal 50% Al 55% E Ottenuti Con Farine Di W
320

Attenzione
Il costruttore dispone di un laboratorio e di personale qualificato per effettuare test di funzionamento con
la porzionatrice e per dare indicazioni per raggiungere un rendimento offimale della macchina.

Porzionatura dai 20 g ai 60 g

1. Montare il cono

2. Selezionare con il tasto in rilievo MODE (fig. 4, n°7) I'icona con l'orologio, led acceso (fig. 4, n°3), e
regolare i tempi del timer con i relativi tasti (fig. 4, N°2). In questa modalitd e possibile impostare un
tempo tra una porzione e la successiva. Sul Display (fig. 4, n°1) & visualizzato il fempo, che pud
essere regolato con i relativi tasti (fig.4, n°2). Il tempo pud variare fra 0 e 9,9 sec.

Attenzione dopo le prime porzioni, spegnere la macchina e controllarne il peso. Riavviare la macchina e

& regolare per difeffo o per eccesso, in base al peso desiderato, i tfempi del fimer con i relativi tasti (fig. 4,
n°2). Ripetere I'operazione finché non si € ottenuto il peso corretto. | pezzi di pasta di peso errato possono
essere rimessi nella vasca.

Porzionatura dai 60 g ai 300 g

1. Montare il cono

2. Selezionare con il tasto in rilievo Mode (fig. 4, n°7) l'icona con la leva meccanica, led acceso (fig.
4, n°4).

Attenzione dopo le prime porzioni, spegnere la macchina e controllarne il peso. Riavviare la macchina e

regolare la leva meccanica per difetto o per eccesso, in base al peso desiderato (fig. 6). Ripetere

I'operazione finché non si & ottenuto il peso corretto. | pezzi di pasta di peso errato possono essere rimessi

nella vasca. Per ottenere porzioni di pasta costanti, il cono deve avere un diametro simile alla distanza del
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tastatore dal cono stesso.

Porzionatura dai 300 g agli 800 g

1. Montare il cono

Selezionare con il tasto in rilievo Mode (fig. 4, n°7) I'icona con Timer + leva meccanica, led acceso (fig.
4, n°5). in questa modalitd e possibile impostare un ritardo tra una porzione e la successiva. Sul Display
(fig. 4, n°1) & visualizzato il ritardo, che pud essere regolato con i relativi tasti (fig.4, n°2). Il ritardo pud

variare tra 0 e 9,9 sec.

Attenzione dopo le prime porzioni, spegnere la macchina e controllarne il peso. Riavviare la
macchina, regolare la leva meccanica (fig. 6) per difetffto o per eccesso in base al peso
desiderato e regolare il timer con i relativi tasti (fig. 4, n°2). Ripetere I'operazione finché non si
e oftenuto il peso corretto. | pezzi di pasta di peso errato possono essere rimessi nella vasca.

Importante

Nel caso in cui si verifichino dei segnali di allarme, la macchina si blocca automaticamente.

Verificare il tipo di allarme (leggere il display, fig.4, n°1). Una volta risolto il problema, premere il tasto di
reset o il pulsante di stop e comparird sul display I'ulfimo programma scelto (fig. 4, n°1). Premere il
pulsante di avvio e la macchina riprenderd il suo funzionamento normale.

COD. ALLARME DESCRIZIONE SOLUZIONE POSSIBILE
Controllare il corretto inserimento del
AO Coltello Bloccato clol‘rello'e venﬁc;qre che non vi siano
impedimenti fisici per la completa
rotazione del coltello.
Al Porta Anteriore Aperta Chiudere la porta
A2 Porta Superiore Aperta Chiudere la porta
Scivolo o Imbuto Mancante o Non Montare lo scivolo o controllarne il
A3 g
Correttamente Montato corretto posizionamento
. Montare la porta uscita pasta o
Ad Uscita Pasta Aperta o Mancante controllarne il corretto posizionamento
Lasciare riposare la macchina per 10-
15 min. ca. e poi riavviarla. Se il
. surriscaldamento del motore si verifica
AS Motore Surriscaldato ripetutamente e con tempi di
lavoro molto brevi, contattare il centro
assistenza.
A6 Tastatore Bloceato Montaggio leva tastatore non corretto
o leva tastatore bloccata

Misure Di Sicurezza Ed Addestramento Utente

Il personale specializzato che esegue I'installazione ed il collegamento elettrico, & tenuto ad addestrare
adeguatamente I'utente per il corretto funzionamento della macchina. Questi dovrd essere  messo
anche al corrente delle misure di sicurezza da rispettare ed inoltre dovrd essergli rilasciato il presente

manuale d'istruzioni.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

&Aﬂenzione: prima di ogni manutenzione o pulizia,
assicurarsi che l'interruftore generale sia disinserito e
la spina di alimentazione scollegata dalla refe, solo
successivamente é possibile fare la manutenzione.

Da tenere presente:

- Al termine di ogni lavorazione & necessario pulire accuratamente l'apparecchio per garantirne
I'integritd nel tempo e un corretto funzionamento.

- E necessario prestare molta attenzione nell’'uso della macchina.

— La macchina pud essere pulita con normali detersivi neutri non contenenti soda.
— NON pulire le macchine con un getto d’acqua.

— Le parti smontabili NON vanno lavate in lavastoviglie.

— Le porte della porzionatrice sono in materiale plastico trasparente specifico, NON devono
essere pulite con Alcool

Per eseguire una pulizia completa, lo smontaggio della macchina deve essere eseguito secondo i
seguenti passaggi:

1) comein fig. 8, aprire la porta anteriore.

2) come infig. 9, sfilare I'asse del tastatore (numero 1) e successivamente il tastatore (numero 2).

3) comeinfig. 10, svitare il rosettone (numero 1) ed estrarre il coltello (numero 2)

4) come in fig. 16, smontare I'imbuto o lo scivolo.

5) comeinfig. 11, togliere il cono di estrusione svitando i due rosettoni.

6) comeinfig. 12, svitare completamente il rosettone posto sul retro della macchina (fig.3) ed estrarre
il tubo centrale.

7) come infig. 13, sfilare la coclea.

Il simbolo sulla destrq, riportato sul prodotto da Lei acquistato indica

che le apparecchiature elettriche ed eletironiche devono essere

sottoposte a raccolta separata e non possono essere smaltite come

rifiuti urbani, secondo quanto previsto dalla direttiva 2002/96/CE.

Pertanto questa apparecchiatura e tutli i componenti, i sottosistemi e i

materiali di consumo che sono parte integrante del prodotto, nel

momento in cui si assume la decisione di disfarsene, devono essere I
portate ai centri di raccolta per gli adeguati trattamenti di
smaltimento, secondo quanto previsto dalla normativa vigente. Per

conoscere dove sono situati i centri suddetti, e opportuno chiedere

presso gli uffici comunali.
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ENGLISH

CONTENTS
PREMISE

PREMISE

Thank you for purchasing one of our machines. The instructions for its installation, maintenance and use,
which you will find on the following pages, have been prepared to ensure the long life cycle and perfect
operation of your machine.

Follow the instructions carefully.

We designed and built this machine according to the latest technological innovations.
Take good care of it.

Your satisfaction is our greatest reward.

This manual and any updates are available on the website: www.doughline.it

«. This appliance can be used by children from
the age of 8 and by people with reduced
physical, sensory or mental abilifies, or by
people without experience and knowledge,
ONLY if supervised or trained in the use of the
appliance safely and subject to understanding
the risks involved;
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. Children must be supervised to make sure they
do not play with the appliance;

.. Cleaning and maintenance of the machine
must not be carried out by children without
supervision;

«. The manual contains instructions for cleaning
all surfaces that come into contact with food
during normal use.

To use this machine, the following other important rules must be observed:

1. Never touch the machine with wet hands or
feet;

2. Never use the machine with bare feet;

3. Do not install the machine in environments
exposed to jets of water;

a. Never pull the power cable to disconnect the
machine from the power supply;

5. DO not clean the machine with jets of water;
s. Even though the machine is equipped with
various safety systems, avoid placing your

hands near any moving parts.

This instruction booklet must be kept with the machine for future reference. In the event of a sale or tfransfer
to another user, make sure that the booklet always accompanies it, to allow the new owner to inquire
about the operation and the related warnings. These directions are provided for safety reasons. They must
be read carefully before installation and before use.

If the machine is found to be damaged when the packaging is removed, contact the dealer before putting
it intfo operation.

If the power cable is damaged it must be replaced by the manufacturer or its fechnical support service,
or in any case by a person with similar qualifications.

The electrical systems where the machine will be used must be adapted only by qualified staff. The
electrical system must also be equipped with an effective grounding in compliance with the standards in
force.

After use, it is advisable to disconnect the machine from the power supply by using the main wall switch.
The main wall switch must be of the omnipolar thermomagnetic type with a contact opening of af least 3
mm.

Never try to repair the appliance yourself. Repairs carried out by inexperienced staff can cause damage
or worsen the malfunctions.

Disconnect the machine from the power supply before starting any cleaning or any type of maintenance.
This machine must be serviced by authorized staff.

This machine must be used only for its infended use. Any other use is considered improper and therefore
hazardous.

NB: We decline all responsibility for accidents to people or things deriving from the failure to comply
with the above rules.

Doc. PORZIONATRICE P40 VELMA 15/11/2020rev. 5.0



As manufacturer, Velma srl has the right to make changes to the production and to the manual without
this entailing the obligation to update the previous products and manuails.

TECHNICAL FEATURES

DOUGH DIVIDER P40 MN P40 + CARRIAGE
Bodywork Stainless steel
Motor Single-phase:
750+180W, 230-
Gearmotor Oil bath 1
Portion [Q] 20 - 800 approximately
Production [kg/h] 250 - 280 approx.
Dimensions [cm] 78 x 43 x h47 52 x 80 x 135
Net weight [kg] 50 Q4
Packaging [cm] 55 x 90 x hé7 54 x 87 x h100
Tub capacity [kg] 40

1) Synthetic oil, SHELL CASSIDA FLUID GL type, compatible with occasional contact with food, and
approved in class H1 by the USDA government agency.

STATE OF SUPPLY AND DISPOSAL OF PACKAGING

The machines are inside a PE/HD bag, for protection from humidity, and packaged with sturdy cardboard
boxes with polystyrene guards inside fo ensure perfect integrity during transport.

The packaging materials are:
e cardboard
e polystyrene
e neutral PE/HD bags
e Bull-pack

The packaging elements are products similar to solid urban waste and can be disposed of without
difficulty. If the machine is installed in countries where there are special regulations, dispose of the
packaging in accordance with the applicable rules

1. The use and maintenance manual is ALWAYS included when the machine is delivered

2. The machine is supplied in a single package.

3. The carton must only be handled manually, taking care to always keep it the right way up as
indicated on the package.
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INSTALLATION

& CAUTION: The plant and the room where the
machine is installed must comply with accident

prevention standards and CEl electrical standards.
The manufacturer declines all responsibility for any
direct or indirect damage if said standards have not
been observed.
Before posifioning the machine, make sure that the
support surface is horizontal. The connection and
commissioning must be carried out by specialized
staff

The model, serial number, voltage and frequency of use of this equipment are shown in the attached
compliance certificate and on the plate located on the back of the machine. You must always check that
these correspond to the data on the back of the machine.

Follow these IMPORTANT operating procedures:

Carriage installation

— Remove the carriage components from the packaging, taking care not to lose the wheels
and screws.
- Mount the carriage paying attention fo the position of the two legs with inserts (fig. 17, n°1).

Shelves installation

— All carriages are designed for mounting two shelves on the right side (optional).

— Remove the shelf components from the packaging, faking care not to lose the screws.
— Mount the shelves with the appropriate screws (fig. 18).

— Shelf in open position as per fig. 19.

Installation Dough Divider P40
Remove: the straps and the box; unscrew the screws that secure the machine to the pallet
(using the size 13 key)
-  Mount the components in the tub as indicated below:
e BENCH MACHINE:
- Assemble the four legs, the chute and the door for the dough exit (fig. 14)

& CAUTION: the chute and the door for the dough exit are safety devices equipped with a sensor.
Not assembling or incorrectly assembling these devices prevents the machine from operating.

e MACHINE TO COUPLE WITH ROUNDER:
— Fasten the machine fo the carriage with the appropriate four screws (fig. 15)
- Mount the funnel (fig. 16)

& CAUTION: the funnel is a safety device equipped with a sensor; not assembling or incorrectly
assembling this device prevents the machine from operating

- Place the machine on a sufficiently wide, well levelled, dry and stable floor, possibly away from
heat sources and water taps.
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— Check that the machine plate data corresponds to the voltages present in the workplace (fig. 1).

— Make sure that the tub is clear of any kind of impediments (fig. 2).

— Make sure that the auger located on the bottom of the tub is in place and that the rosette
located behind the machine is screwed securely (fig. 3).

— Periodically check the state of wear of the cables and electrical parts.

Caution:

For machines with three-phase motor, before starting to work, check the direction of rotation of the
motor: observe the auger from above and check that rotation is in the direction indicated by the
arrow (fig. 5).

DIRECTIONS FOR USE

CAUTION: Only the deadlers' technical support or the
manufacturer are authorized to carry out any
infervention

that involves opening the machine.

Directions for Use of the Dough Divider P40

Caution
The Dough Divider P40 is able to produce a portion range from a minimum of 20 g to a maximum of 800
9. by using the timer and the mechanical probe separately or fogether.

Control Panel legend

Display for the TIMER and the ALARM CODES (fig. 4, n°1)
- Timer adjustment with the RAISED BUTTONS (fig. 4, n°2)
— LED indicating the selected work function: TIMER (fig. 4, n°3)
- LED indicating the selected work function: MECHANICAL PROBE (fig. 4, n°4)
— LED indicating the selected work function: TIMER + MECHANICAL PROBE (fig. 4, n°5)
- Raised button to RESET the machine (fig. 4, n°6)
- Raised button (fig. 4, n°7) for selecting the OPERATING MODE (fig. 4, n°3, 4, 5)
— LEGEND of the alarm codes (fig. 4. n°8)
- EMERGENCY button (fig. 4, n°9)
—  START button (fig. 4, n°10)
- STOP button (fig. 4, n°11)
- Lever for adjusting the MECHANICAL PROBE (fig. 6)

Turning on the P40

- Check that the Emergency button (fig. 4, n°9) is unlocked by turning it clockwise.

— Close the doors of the machine. Once closed, the display (fig. 4, n°1) will still show the alarm codes
and in this situation the green Start button is disabled (fig. 4, n°10).

—  Press the red Stop button (fig. 4, n°11) or the Reset button (fig. 4, n°6) to clear the alarms on the
display.

—  Press the green Start button (fig. 4, n°10) to start the machine (green led on).

Intfroducing the dough

Open the upper door and infroduce about 40 kg of dough into the bowl (fig. 7). Close the hatch
and operate the machine.
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A

Dough segment adjustment

Check that the cone is of a suitable diameter, according to the following table (indicative) of
the cones:

30 | 40 | 45 50 55 60 70

20-60

@ 60-100 | 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

300-450 400-600 | 600-800

Example table for doughs with humidity from 50% to 55% and made with W 320 flours

Caution
The manufacturer has a laboratory and qualified staff to carry out functional tests with the dough divider
and to give indications for achieving optimal machine performance.

Portioning from 20 g to 60 @

1. Mount the cone

. With the MODE button (fig. 4, n°7) select the icon with the clock, LED on (fig. 4, n°3), and adjust the
fimer times with the appropriate buttons (fig. 4, n°2). In this mode you can set a fime between one
portion and the next. The time is shown on the display (fig. 4, n°1), and it can be adjusted with the
appropriate keys (fig. 4, n°2). The time can vary between 0 and 9.9 sec.

N

Caution: affer the first portions, furn off the machine and check their weight. Restart the machine and
adjust the fimes of the fimer with the appropriate keys, up or down, according to the desired weight (fig.
4, n°2). Repeat the operation until the correct weight has been obtained. The pieces of dough of incorrect
weight can be put back in the fub.

Portioning from 60 g to 300 g
1. Mount the cone
2. With the raised Mode button (fig. 4, n°7) select the icon with the mechanical lever, LED on (fig. 4,

n°4).
Caution: affer the first portions, furn off the machine and check their weight. Restart the machine and
adjust the mechanical lever up or down, according fo the desired weight (fig. 6). Repeat the operation
until the correct weight has been obtained. The pieces of dough of incorrect weight can be put back in
the tub. To obtain consistent portions of dough, the cone must have a diameter similar to the distance of
the probe from the cone.

Portioning from 300 g to 800 ¢

1. Mount the cone

With the Mode button (fig. 4, n°7) select the icon with Timer + mechanical lever, LED on (fig. 4, n°5). In this
mode you can set a delay between one portion and the next. The delay is shown on the display (fig. 4,
n°1), and it can be adjusted with the appropriate keys (fig. 4, n°2). The delay can vary between 0 and 9.9
sec.

Caution: aoffer the first portions, turn off the machine and check their weight. Restart the
machine, adjust the mechanical lever (fig. 6) up or down according to the desired weight and
adjust the fimer with the appropriate keys (fig. 4, n°2). Repeat the operation until the correct
weight has been obtained. The pieces of dough of incorrect weight can be put back in the tub.
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Important

In case of alarm signals, the machine stops automatically.

Check the type of alarm (read the display, fig. 4, n°1). Once the problem has been solved, press the
reset button or the stop button and the last selected program will appear on the display (fig. 4, n°1).
Press the start button and the machine will resume normal operation.

ALARM CODE DESCRIPTION POSSIBLE SOLUTION
Check the correct insertion of the
blade and check that there are no
AQ Locked blade physical impediments to the complete
rotation of the blade.
Al Front door open Close the door
A2 Upper door open Close the door
A3 Chute or funnel missing or not Assemble the chute or check its
correctly assembled correct positioning
. . Fit the dough exit door or
Ad Dough exit open or missing check its correct positioning
Let the machine rest for about 10-15 min.
and then restart it. If the motor overheats
repeatedly and after very short
AS Overheated motor operating times, contact the technical
support
centre.
A6 Locked probe Incorrect probe lever assembly
P or probe lever blocked

Security measures and user training

The specialized staff who carry out the installation and electrical connection are required to adequately
train the user for the correct operation of the machine. The latter must also be made aware of the safety
measures to be observed and must receive this instruction manual.

CLEANING AND MAINTENANCE

Caution: before any maintenance or cleaning,
make sure that the main switch is off and the power
plug disconnected from the mains; any
maintenance can only be carried out afferwards.

Keep in mind that:

— At the end of each production process you must carefully clean the appliance to ensure its
infegrity over fime and its correct operation.

—  You must be very careful when using the machine.

— The machine can be cleaned with normal neutral detergents that do not contain soda.

— DO NOT clean the machines with a jet of water.

— Removable parts must NOT be washed in the dishwasher.

- The dough divider doors are made of specific transparent plastic material, they must NOT be
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cleaned with alcohol

To perform a complete cleaning, the machine must be disassembled according to the following
steps:

1) as per fig. 8, open the front door.

2) as perfig. 9. remove the probe axle (number 1) and then the probe (number 2).

3) as perfig. 10, unscrew the rosette (number 1) and remove the blade (number 2)

4) as per fig. 16, remove the funnel or the chute.

5) as perfig. 11, remove the extrusion cone by unscrewing the two rosettes.

6) as perfig. 12, completely unscrew the rosette located on the back of the machine (fig.3) and
remove the central tube.

7) as per fig. 13, remove the auger.

NOTE The symbol on the right, shown on the product you have purchased,

indicates that electrical and electronic equipment must be disposed of
separately and cannot be disposed of as municipal waste, in
accordance with the provisions of Directive 2002/96/EC. Therefore,
when you decide to dispose of it, this equipment and all its
components, subsystems and consumables that are an integral part of

the product must be brought to the collection centres for the [—

appropriate disposal, as required by the current legislation. Ask your
municipal offices to find out where these centres are located.
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FRANCAIS

TABLE DES MATIERES
INTRODUCTION

INTRODUCTION

Nous vous remercions d’avoir acheté l'une de nos machines. Les instructions pour l'installation et
I'entretien, ainsi que pour I'emploi, que vous trouverez aux pages suivantes, ont &té préparées dans le but
de garantir une longue vie et un fonctionnement parfait & votre machine.

Suivez attentivement les instructions.

Nous avons concu et fabriqué cette machine au moyen des derniéres innovations technologiques.
Veuillez en prendre soin.

Votre satisfaction est notre meilleure recompense.

Ce manuel et ses éventuelles mises a jour sont disponibles sur le site Internet : www.pastaline.it

AVERTISSEMENTS

o. Les enfants dgés d’au moins 8 ans et les
personnes qui, en raison de leurs capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
de leur inexpérience ou méconnaissance, ne
sont pas en mesure d’utiliser I'appareil en toute
sécurité, doivent se servir de celui-Ci
UNIQUEMENT sous la surveillance d'une
personne responsable qui leur enseigne
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comment l'ufiliser et les informe des risques
encourus ;

b. Les enfants doivent étre surveillés afin de
s’‘assurer qu’ils ne jouent pas avec la machine ;

<. Le netfoyage et I'entretien de la machine ne
doivent pas étre effectués par un enfant sans
surveillance ;

«. Le manuel contient les instructions pour le
netfoyage de foutes les surfaces entrant en
contact avec les aliments durant |"utilisation
normale.

Pour I'emploi de cefte machine, il est nécessaire d'observer également les
régles importantes suivantes :

1. Ne jamais foucher la machine avec les mains
ou les pieds humides ;

2. Ne jamais utiliser la machine a pieds nus ;

a. Ne pas installer la machine dans des
environnements exposés a des jets d'eau ;

a. Ne jamais tirer sur le cordon d’alimentation
pour débrancher la machine de sa source
d’alimentation ;

s. Ne pas utiliser de jets d’eau pour nettoyer la
machine ;

s. Méme si la machine est munie de divers
systemes de sécurité, il est nécessaire d'éviter
d’approcher les mains des parties en
mouvement.

Il est frés important que ce manuel d'instructions soit conservé avec la machine pour des consultations
futures. En cas de vente ou de transfert & un autre utilisateur, s'assurer que le manuel passe également
au nouveau propriétaire, pour permettre a celui-ci de s’informer sur le fonctionnement de la machine et
sur les avertissements relatifs. Ces indications sont fournies pour garantir la sécurité de I'utilisateur. Elles
doivent étre lues attentivement avant I'installation et I utilisatfion.

Si la machine est endommagée aprés avoir été sortie de son emballage, contacter le vendeur avant de
la mettre en marche.

Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &étre remplacé par le fabricant ou par son service aprés-
vente, en tout cas par une personne qualifiée.
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Le branchement aux installations électriques du lieu dans lequel la machine doit opérer, doit étre effectué
uniguement par des techniciens qualifiés. L'installation électrique doit étre équipée d'une mise d la terre
efficace, respectant les normes en vigueur.

Aprés utilisation, débrancher la machine de I'alimentation secteur au moyen de l'interrupteur générall
mural.

L'interrupteur général mural doit &tre de type omnipolaire magnétothermique avec une distance entre les
contacts d’au moins 3 mm.

Ne jamais essayer de réparer I'appareil. Des réparations effectuées par des personnes sans expérience
peuvent causer des dommages ou faire empirer les dysfonctionnements.

Avant de procéder au nettoyage ou a n'importe quel type d’entretien, il est important de débrancher la
machine de I'alimentation secteur.

L'assistance & cette machine doit étre effectuée par du personnel autorisé.

Cefte machine devra étre destinée uniquement & I'utilisation pour laquelle elle a été expressément
congue. Tout autre utilisation est considérée comme impropre et, par conséquent, dangereuse.

N.B. : Nous déclinons toute responsabilité en cas d’accident, impliquant des personnes ou des objets,
provoqué par la non observance des normes ci-dessus.

La maison Velma srl, en tant que fabricant, posséde la faculté d'apporter des variations a la
production et au manuel sans que cela ne comporte I'obligation de mise a jour de la production et
des manuels précédents.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PORTIONNEUSE P40 MN P40 +
CHARIOT
Carrosserie Acier inoxydable
Moteur Monophasé :
750+180W, 230-
Motoréducteur Bain d’huile [
Portions [g] 20 - 800 environ
Production horaire 250 - 280 environ
Dimensions [cm] 78 x 43 x h47 52 x 80 x 135
Poids net [kg] 50 Q4
Emballage [cm] 55 x 90 x h67 54 x 87 x h100
Capacité cuve [kg] 40

1) Huile synthétique, du type SHELL CASSIDA FLUID GL, compatible avec un contact occasionnel
avec les aliments et homologué dans la classe H1 par le Département de I’ Agriculture des Etats-Unis
USDA.
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ETAT DE LIVRAISON ET ELIMINATION DE L'EMBALLAGE

Les machines se trouvent & l'intérieur d'un sachet en PEHD, pour les protéger de I'humidité, et sont
emballées dans de solides boites en carton dont I'intérieur est muni de protections en polystyréne afin de
garantir la parfaite intégrité du produit durant le transport.

Les matériaux utilisés pour les emballages sont les suivants :
e carton
e polystyréne
e sachets PEHD neutres
e film & bulles Bull-pack

Les composants de I'emballage sont des produits assimilables aux déchets solides urbains et peuvent étre
éliminés sans difficultés. Si la machine est installée dans un pays appliqguant des normes particuliéres,
éliminer les emballages selon la norme en vigueur

1. Le Manuel d’instructions pour I'utilisation et I'entretien accompagne TOUJOURS la livraison de
la machine.

2. La machine est fournie dans un emballage unique.

3. llestindispensable de ne manipuler le carton que manuellement, en prenant soin de toujours
tenir vers le haut la partie indiguée sur I'emballage.

INSTALLATION

& ATTENTION : L'installation électriqgue et le local dans
lequel sera placée la machine doivent se conformer
aux hormes pour la prévention des accidents et aux
normes électriues CEl. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas d'éventuels dommages directs
ou indirects dus au non-respect des normes.

Avant d’installer la machine, s'assurer que le plan
d’appui soit horizontal. Le branchement et la mise en
fonction doivent étre effectués par du personnel
qualifié.

Le Modeéle, le N° de série, la Tension, la Fréquence d'utilisation du présent équipement sont reportés sur
le certificat de conformité en annexe et sur la plaque située a I'arriére de la machine. Il est nécessaire de

toujours vérifier la correspondance avec les données placées & I'arriére de la machine.

Suivre ces indications IMPORTANTES :

Installation Chario

— Retirer les pieces du chariot de I'emballage en prenant soin de ne pas perdre les roues et
les vis.
— Monter le chariot en étant attentif & la position des deux pieds & insertion (fig. 17, n°1).

Installation Etagéres
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Tous les chariots sont prédisposés pour le montage de deux étagéres du cété droit (en
option).

Retirer les pieces des étageres de I'emballage en prenant soin de ne pas perdre les vis.
Monter les étagéres & I'aide des vis fournies a cet effet (fig. 18).

Etagére en position ouverte comme a la fig. 19.

Installation Portionneuse P40

A

Retirer les sangles et le carton ; dévisser les vis qui bloquent la machine & la palette
(& I'aide d'une clé de 13)
Monter les pieces présentes dans la cuve comme indiqué ci-dessous :
e MACHINE DE COMPTOIR :
— Monter les quatre pieds, le tobogan et la porte pour la sortie de la pate

(fig. 14)

ATIENTION : le fobogan et la porte pour la sortie de la pate sont des dispositifs de sécurité munis
d'un capfteur. L'absence ou le montage incorrect de ces dispositifs empéche le fonctionnement
de la machine.

e MACHINE A COMBINER AVEC LA BOULEUSE :
-~ Fixer la machine au chariot & I'aide des quatre vis fournies & cet effet (fig. 15)
- Monter I'entonnoir (fig. 16)

ATIENTION : I'entonnoir est un dispositif de sécurité muni d'un capteur. L'absence ou le montage
incorrect de ce dispositif empéche le fonctionnement de la machine.

Placer la machine sur un sol suffisamment ample, bien nivelé, sec et stable, si possible éloigné des
sources de chaleur et des robinets d'eau.

S'assurer que les données sur la plague signalétique de la machine correspondent aux tensions
présentes sur le lieu de fravail (fig. 1).

S’assurer que la cuve ne soit pas encombrée (fig. 2).

S’assurer que la vis sans fin située au fond de la cuve soit & sa place et que la roulette placée a
I'arriére de la machine soit bien vissée (fig. 3).

Controler périodiquement I'état d'usure des cdbles et des piéces

électriques.

Attention :

dans le cas d’'une machine a moteur triphasé, avant de commencer a travailler, vérifier le sens de
rotation du moteur : observer la vis sans fin depuis le haut et contréler que la rotation s’effectue
dans la direction indiquée par la fléche (fig. 5).

MODE D'EMPLOI

ATTENTION : en cas d’intervention comportant

I'ouverture de la machine, SEUL le personnel
d’assistance technique du fournisseur ou du
fabricant est autorisé & agir.

Mode d’emploi Portionneuse P40

Attention
La Portionneuse P40 est capable de produire une gamme de portions allant de 20g & 800g, & I'aide de la
minuterie et du palpeur mécanique, séparés ou ensemble.
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A

Légende Panneau de controle

- Affichage pour la MINUTERIE et les CODES D’ALARME (fig. 4, n°1)

- Réglage de la minuterie a I'aide des TOUCHES EN RELIEF (fig. 4, n°2)

- LED indiquant la fonction de travail choisie : MINUTERIE (fig. 4, n°3)

~  LED indiquant la fonction de travail choisie : PALPEUR MECANIQUE (fig. 4, n°4)

—  LED indiquant la fonction de travail choisie : MINUTERIE + PALPEUR MECANIQUE (fig. 4, n°5)
—  Touche en relief pour la REINITIALISATION de la machine (fig. 4, n°6)

— Touche en relief (fig. 4, n°7) pour la sélection du MODE DE TRAVAIL (fig. 4, n°3, 4, 5)
—  LEGENDE des codes d'alarme (fig. 4, n°8)

- Touche d’'URGENCE (fig. 4. n°9)

— Touche de MISE EN FONCTION (fig. 4, n°10)

~  Touche d'ARRET (fig. 4, n°11)

—  Levier pour le réglage du PALPEUR MECANIQUE (fig. 6)

Mise en fonction de la P40

- Veérifier que la touche d'Urgence (fig. 4, n°9) soit débloquée, par une rofation dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

— Fermer les portes de la machine. Une fois les portes fermées, I'affichage (fig. 4, n°1) signalera
encore les codes d'alarme et, dans cette situation, la fouche verte de Mise en fonction est
désactivée (fig. 4, n°10).

- Presser la fouche rouge d'Arrét (fig. 4, n°11) ou la fouche de Réinitialisation (fig. 4, n°6) pour
annuler les alarmes signalées sur I'affichage.

- Presser la touche verte de Mise en fonction (fig. 4, n°10) pour faire démarrer la machine (led vert
allumé).

Introduction de la pate

Ouvrir la porte supérieure et infroduire une portion de pate d’environ 40 kg dans la cuve (fig.
7). Fermer la porte et faire démarrer la machine.

Réglage Portion de pate

Vérifier que le diametre du cone soit adapté, selon le tableau des cénes ci-dessous (indicatif):

30 | 40 | 45 50 55 60 70

20-60

o lal

)

60-100 [ 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

300-450 400-600 [ 600-800

Tableau Exemple Pour Pates d'Humidité de 50% a 55% Obtenues avec Farines W 320

Attention
Le fabricant dispose d'un laboratoire et de personnel qualifié pour effectuer des tests de fonctionnement
avec la portionneuse et pour donner des indications afin que la machine atteigne son meilleur
rendement.

Portions de 20 g a 60 ¢

1. Monter le cbne

2. ATaide de la touche en relief MODE (fig. 4, n°7), sélectionner I'icéne avec la montre, led allumé (fig.
4, n°3), et régler la minuterie avec les fouches correspondantes (fig. 4, n°2). Avec cette moddalité, il
est possible de définir un laps de temps entre une portion et la suivante. Le temps, réglable & I'aide
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des touches correspondantes (fig.4, n°2) est visible sur I'affichage (fig. 4, n°1). Le temps peut varier
de 04 9,9 sec.

Attention apres les premiéres portions, éteindre la machine et contrdler le poids. Remettre en marche la
machine et régler, par défaut ou par exces, selon le poids désiré, le temps de la minuterie & I'aide des
fouches correspondantes (fig. 4, n°2). Répéter I'opération jusqu'd obtention du poids correct. Les
morceaux de pate de poids incorrect peuvent étre réinsérés dans la cuve.

Portions de 60 g & 300 @

1. Monter le cbne

2. Al'aide de la touche en relief MODE (fig. 4, n°7), sélectionner I'icéne avec le levier mécanique, led
allumé (fig. 4, n°4).

Attention apreés les premiéres portions, éteindre la machine et contrdler le poids. Remettre en marche la

machine et régler le levier mécanique par défaut ou par exces, selon le poids désiré (fig. 6). Répéter,

I'opération jusqu’'d obtention du poids correct. Les morceaux de pdte de poids incorrect peuvent étre

réinsérés dans la cuve. Pour obtenir des portions de pdte constantes, le diamétre du céne doit étre

similaire a la distance entre le palpeur et le cone.

Portions de 300 g a 800 g

1. Monter le cone

A I'aide de la touche en relief MODE (fig. 4, n°7), sélectionner I'icdne Minuterie + levier mécanique, led
allumé (fig. 4, n°5). Avec cette modalité il est possible de définir un retard entre une portion et la suivante.
Le retard, qui peut étfre réglé & I'aide des fouches correspondantes (fig.4, n°2), est visible sur I'affichage
(fig. 4, n°1). Le retard peut varier de 0 & 9,9 sec.

Attention apres les premiéres portions, éteindre la machine et contrdler le poids. Remettre en
marche la machine, régler le levier mécanique (fig. 6) par défaut ou par exces, selon le poids
désiré et régler la minuterie & I'aide des touches correspondantes (fig. 4, n°2). Répéter
I'opération jusqu'd obtention du poids correct. Les morceaux de pate de poids incorrect
peuvent étre réinsérés dans la cuve.

Important

En cas de signaux d'alarmes, Ia machine se blogue automatiquement.

Vérifier le type d'alarme (lire I'affichage, fig.4, n°1). Une fois le probleme résolu, presser la touche de
réinitialisation ou le bouton d'arrét et le dernier programme choisi apparaitra sur I'affichage (fig. 4, n°1).
Presser le bouton de mise en marche et la machine reprendra son fonctionnement normal,

CODE ALARME DESCRIPTION SOLUTION POSSIBILE
Contréler que la lame soit
b correctement insérée et vérifier
AQ Lame bloquée I'absence d'obstacles physiques a
la rotation compléte de la lame.
Al Porte antérieure ouverte Fermer la porte
A2 Porte supérieure ouverte Fermer la porte
A3 Tobogan ou entonnoir mangquant ou Monter le tobogan ou contréler
monté de facon incorrecte qu’il soit correctement placé
A Monter la porte de sortie pdte ou
Ad Sortie pate ouverte ou manquante contréler qu’elle soit correctement
Laisser reposer la machine environ
10-15 min. puis la remetire en
p marche. Si la surchauffe du
A5 Moteur surchauffé moteur persiste, méme si les femps
de travail sont courts, contacter le
service aprés-vente.
. Montage levier du palpeur
AG Palpeur bloque incorrect ou levier palpeur bloqué
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Mesures de sécurité et formation utilisateur

Le personnel qualifié effectuant I'installation et les branchements électriques a le devoir d’enseigner de
maniére adéquate & I'utilisateur le fonctionnement correct de la machine. Celui-ci devra également étre
informé des mesures de sécurité d respecter et ce manuel d'instructions devra lui étre remis.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention : avant chaque opération d’entretien ou
& de neftoyage, s'assurer que l'interrupteur général
soit désactivé et la prise d’alimentation débranchée
du secteur, la manutention peut étre effectuée
uniguement apres avoir pris ces précautions.

Ne pas oublier que :

- ll'est nécessaire de neftoyer soigneusement I'appareil aprés chaque usage afin d’en garantir
I'intégrité & long tferme et un fonctionnement correct.

— Il est nécessaire d'étre extrémement atftentif lors de I’ utilisation de la machine.

- Lo machine peut étre neftoyée a I'aide de produits détergents normaux ne contenant pas de
soude.

— NE JAMAIS utiliser de jet d’eau pour nettoyer les machines.

- NE JAMAIS laver les piéces démontables au lave-vaisselle.

— Les portes de la portionneuse sont composées d’'une matiére plastique transparente
spécifique, NE JAMAIS les nettoyer a I'alcool

Pour un nettoyage complet, démonter la machine en suivant I'ordre indiqué ci-dessous :

1) fig. 8, ouvrir la porte antérieure.

2) fig. 9, retirer I'axe du palpeur (numéro 1) puis le palpeur (numéro 2).

3) fig. 10, dévisser la roulette (numéro 1) puis extraire la lame (numéro 2)

4) fig. 16, démonter I'enfonnoir ou le tobogan.

5) fig. 11, retirer le céne d'extrusion en dévissant les deux roulettes.

6) fig. 12, dévisser complétement la roulette située a I'arriére de la machine (fig.3) puis extraire le fube
central.

7) fig. 13, refirer la vis sans fin.

Doc. PORZIONATRICE P40 VELMA 15/11/2020rev. 5.0



NOTE Le symbole sur la droite, reporté sur le produit que vous avez

acheté, indique que les équipements électriques et électroniques
doivent éfre soumis & la récolte séparée et ne peuvent étre
éliminés en tant que déchets urbains, conformément a la
directive 2002/96/CE. Par conséquent, cet équipement et toutes
ses composantes, les sous-systémes et les matériaux de ]
consommation faisant partie intégrante du produit, dés le
moment oli la décision de s’en débarrasser est prise, doivent étre
portés aux centres de récolte pour y subir les traitements
d'élimination adéquats, conformément a la norme en vigueur.
Pour savoir ol sont situés ces centres, veuillez contacter votre
mairie.
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DEUTSCH

INHALT
LIEFERZUSTAND UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

ENTSORGUNGSHINWEIS

Vielen Dank, dass Sie sich fUr eine unserer Maschinen enfschieden haben. Die Anweisungen flr
§ Installation und Wartung sowie deren Verwendung, die Sie auf den folgenden Seiten finden, wurden
erstellf, um eine lange Lebensdauer und einen einwandfreien Betrieb |hrer Maschine zu gewdhrleisten.

Befolgen Sie die Anweisungen sorgfdltig.
Wir haben diese Maschine nach den neuesten technologischen Innovationen konstruiert und gebaut.
Ihre Zufriedenheit ist uns sehr wichtig

Dieses Handbuch und alle Aktualisierungen sind auf der Website verfUgbar:
www.pastaline.it

WARNHINWEISE

a. Dieses Gerdt kann von Kindern im Alter von
unter 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten korperlichen, sensoriellen oder
geistigen Fahigkeiten oder Personen ohne
Erfahrung und Kenntnis nur benufzt werden,
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wenn sie Uberwacht oder in die sichere
Benutzung des Gerdtes eingewiesen werden
und die mit der Benufzung in Zusammenhang
stehenden Risiken verstanden haben:

Kinder mussen uberwacht werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen;

die Reinigung und Wartung der Maschine
durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichfigung
durchgefuhrt werden;

das Handbuch enfthdlt die Anweisungen zur
Reinigung aller Oberfladchen, die wahrend der
normalen Benufzung mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen.

Diese Gerate sind bestimmt fUr den Einsatz in
kommerziellen Anwendungen wie zum Beispiel
Restaurantkuchen, Kanfinen, Krankenhdusern
sowie Unfernehmen wie Backereien,
Metzgereien usw., jedoch nicht fUr den
Dauerbetrieb.

Bei der Benutzung dieser Maschine mussen die folgenden wichtigen regeln
beachtet werden:

1.

Nie die Maschine mit feuchten Hodnden oder
FOBen beruhren;

nie die Maschine mit nackten FUBen benutzen;
nie die Maschine in Umgebungen installieren, in
denen Sie Spritzwasser ausgesetzt ist;

nie am Netzkabel ziehen, um die Maschine vom
Stromnetz zu trennen;

nie die Maschine mit einem Wasserstrahl
reinigen.
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s. Auch wenn die Maschine mit verschiedenen
Sicherheitssystem ausgestattet ist, muss eine
Anndherung der Honde an die Bauteile in
Bewegung vermieden werden.

Es ist sehr wichtig, dass diese Bedienungsanleitung zusammen mit der Maschine aufbewahrt wird, damit
Sie spater darauf zurlickgreifen kénnen. Stellen Sie im Falle eines Verkaufs oder einer Ubertragung an einen
anderen Benutzer sicher, dass die Anleitung immer beigeflgt ist, damit der neue EigentUmer Sie
anwenden kann.

Diese Informationen werden aus Sicherheitsgrinden bereitgestellt. Sie mUssen vor der Installation und vor
dem Gebrauch sorgfdltig gelesen werden. Wenn die Maschine beschddigt ist, wenden Sie sich nach dem
Entfernen der Verpackung an den Handler, bevor Sie sie in Betrieb nehmen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seinem Kundendienst oder auf jeden Fall
von einer Person mit einer &hnlichen Qualifikation ersetzt werden. Die Anpassung an elekirische Systeme
an dem Ort, an dem die Maschine eingesetzt wird, darf nur von qualifiziertem Personal durchgefuhrt
werden. Das Elekiro Anschluss muss auBerdem mit einer wirksamen Erdung ausgestattet sein, die den
geltenden Vorschriffen entspricht.

Nach dem Gebrauch ist es ratsam, die Maschine mit dem Hauptschalter von der Stromversorgung zu
frennen.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu reparieren. Reparaturen durch unerfahrenes Personal kénnen
Schéden verursachen oder Fehlfunktionen verursachen.

Vor Beginn der Reinigung oder Wartung ist es wichtig, die Maschine von der Stromversorgung zu frennen.
Die Unterstltzung mit dieser Maschine muss von autorisierfem Personal durchgefuhrt werden.

Diese Maschine darf nur fur den Zweck verwendet werden, fur den sie ausdricklich ausgelegt ist.

Jede andere Verwendung ist als unsachgemdaB und daher gefdhrlich anzusehen.

Wir lehnen jede Verantwortung fir Unfélle mit Personen oder Gegenstéinden ab, die sich aus der
Nichtbeachtung der oben genannten Regeln ergeben. Velma srl als Hersteller hat das Recht,
Anderungen in der Produktion und am Handbuch vorzunehmen, ohne dass dies die Verpflichtung zur
Aktuadlisierung der vorherigen Produktion und Handbiicher impliziert.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Portiniermaschine P40 MN P40 + CARRELLO
Karosserie Edelstahl
Einphasig
Motor 750 + 180W,
230-240V,
1400 U/min.
Getriebe Olbad M
Portionierung [gramm] 20 - 800 ca.
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Stundenleistung [kg/h] 250 - 280 ca.
MaBe [cm] 78 x 43 x h47 52 x80xhn135
Nettogewicht [kg] 50 94
VerpackungsmaB [cm] 55 x 90 x h67 54 x 87 x h100
Kapazitat Wanne [kg] 40

1) Synthetisches Ol vom Typ SHELL CASSIDA FLUID GL, kompatibel mit gelegentlichem Kontakt mit
Lebensmitteln

und von der US-Regierungsbehérde USDA in Klasse H1 zugelassen.

LIEFERZUSTAND UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Die Maschinen befinden sich zum Schutz vor Feuchtigkeit in einem PE / HD-Beutel und sind mit stabilen
Pappkartons mit Polystyrol D&dmpfern ausgestattet, um den perfekten halt wdhrend des Transports zu
gewdhrleisten.

Die fur die Verpackung verwendeten Materialien sind:
+ Pappe -« Styropor -« neutrale PE / HD- Beutel | « Bull-Pack

Die Verpackungskomponenten sind Produkte, recyclebare Materialien. Wenn die Maschine in Ladndern
installiert wird, in denen besondere Vorschriften bestehen, entsorgen Sie die Verpackung gemdB den
geltenden Vorschriften

1. Das Gebrauchs- und Wartungshandbuch ist IMMER vorhanden, wenn die Maschine geliefert wird
2. Die Maschine wird in einer Packung geliefert.

3. Es ist wichtig, den Karton nur manuell zu 6ffnen. Achten Sie dabei darauf, dass das auf der
Verpackung angegebene Pfeil/Zeichen immer nach oben zeigt.

INSTALLATION

ACHTUNG: Der Raum, in dem die Maschine aufgestellt wird,

muss den Unfallverhitungsvorschriften und den CEI-Normen entsprechen.
Der Hersteller lehnt jede Verantwortung flir direkte oder indirekte Schaden
ab, wenn diese Standards nicht eingehalten wurden. Stellen Sie vor dem
Positionieren der Maschine sicher, dass die Auflageflache horizontal gerade
ist.

Anschluss und Inbetriebnahme missen von Fachpersonal durchgefiihrt
werden.

Das Modell, die Seriennummer, die Spannung und der Verwendungszweck
dieses Gerdats werden in der beigefugten
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Konformit&tsbescheinigung und auf dem Schild auf der Rickseite der Maschine
angegeben.

Es ist immer notwendig, die Ubereinstimmung mit den Daten auf der Ruckseite
der Maschine selbst zu Uberprufen.

Befolgen Sie diese WICHTIGEN Hinweise zur Inbetriebnahme:

Montage Unterbau/Wagen

Entfernen Sie die Wagenkomponenten aus der Verpackung und achten Sie
darauf, dass die Roder und Schrauben nicht verloren gehen.

Montieren Sie den Wagen unter Beachtung der Position der beiden StellfUsse
(Abb. 17, Nr. 1).

Montage der Konsolen

¢ Alle Wagen sind fur die Montage von zwei Konsolen auf der rechten Seite ausgelegt
(optional).

¢ Entfernen Sie die Komponenten der Regale aus der Verpackung und achten Sie darauf,
dass die
Schrauben nicht verloren gehen.
Montieren Sie die Konsolen mit den entsprechenden Schrauben (Abb. 18).
Konsole in gedffneter Position wie in Abb. 19.

Installation Portiniermaschine P40

—  Entfernen Sie die Verpackung und Losen Sie die Schrauben, mit denen die Maschine an der
Paletfte befestigt

—  Ist / Schraubenschltsse 13

—  Montieren Sie die in der Wanne vorhandenen Komponenten wie folgt:

Montage auf einer Theke oder Arbeitstisch

Montieren Sie die vier FUBe (Schraubgewinde) , den Schlitten und die Tur fir den Teigausgang (Abb.
14).

ACHTUNG: Der Schieber und die Tur fir den Teiglausgang sind Sicherheitsvorrichtungen, einem
Sensor ausgestattet.
Das Fehlen oder die falsche Montage dieser Elemente verhindert den Betrieb der Maschine.

Bei der Verwendung mit einer Teig - Abrundmaschine:
- Befestigen Sie die Maschine mit den enfsprechenden vier Schrauben am Wagen (Abb. 15).
- Den Kipp - Trichter montieren (Abb. 16)

WARNUNG: Der Trichter ist eine Sicherheitsvorrichtung, die mit einem Sensor ausgestattet ist. Das
Fehlen oder die falsche Montage dieser Vorrichtung verhindert den Betrieb der Maschine.

- Stellen Sie die Maschine auf einen ausreichend groBen, ebenen, trockenen und stabilen Boden,
moglicherweise fern von Warmequellen und Wasserhdhnen.

- Uberprtifen Sie, ob die Daten auf dem Typenschild der am Arbeitsplatz vorhandenen
Spannungen entsprechen (Abb. 1).

- Stellen Sie sicher, dass die Wanne frei von Hindernissen ist (Abb. 2).

—  Stellen Sie sicher, dass die Schnecke am Boden des Tanks angebracht
ist und dass die Verschraubung hinter der Maschine festsitzt. (Abb. 3).
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—  Uberpriifen Sie regelméBig den VerschleiBzustand der Kabel und elektrischen
Elemente.

Achtung:

& Uberpriifen Sie bei Maschinen mit Drehstrommotoren vor Arbeitsbeginn die Drehrichtung des
Motors: Beobachten Sie die Schnecke von oben und priifen Sie, ob die Drehung in der durch
den Pfeil angegebenen Richtung erfolgt (Abb. 5).

VERWENDUNG DER MASCHINE

ACHTUNG: Eingriffe, bei denen die Maschine
gedffnet wird, ist die fechnische UnterstUtzung des
Hdandlers oder des Herstellers unabldssig.

Verwendung Portioniermaschine P40

Die Portioniermaschine P40 kann einen Portionsbereich von mindestens 20 g bis maximal 800 g erzeugen.
mit der Verwendung des Timers und der separaten mechanischen Sonde oder zusammen.
Legende der Befehlsleiste

- Anzeige fur TIMER- und ALARMCODES (Abb. 4, Nr. 1)

- Einstellen des Timers mit den UP / Down Symbol (Abb. 4, Nr. 2)

- LED zur Anzeige der ausgewdhlten Arbeitsfunktion: TIMER (Abb. 4, Nr. 3)

- LED zur Anzeige der ausgewdhlten Arbeitsfunktion: MECHANISCHE Funktion (Abb. 4, Nr. 4)
- LED zur Anzeige der ausgewdhlten Arbeitsfunktion: TIMER + MECHANICAL Funktion (Abb. 4,
Nr. 5)

- Reset Taste der Maschine (Abb. 4, Nr. 6)

- Taste (Abb. 4, Nr. 7) um den ARBEITSMODUS auszuwd&hlen (Abb. 4, Nr. 3, 4, 5).

- LEGENDE der Alarmcode (Abb. 4, Nr. 8)

- NOT-AUS-Taste (Abb. 4, Nr. 9)

- START-Taste (Abb. 4, Nr. 10)

- STOP-Taste (Abb. 4, Nr. 11)

- Hebel zum Einstellen des MECHANISCHEN Steuerung Messer (Abb. 6)

: Achtung

P40 einschalten

- Uberprufen Sie, ob der Notruftaster (Abb. 4, Nr. 9) entriegelt ist, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen.

- SchlieBen Sie die TUren der Maschine, sind sie geschlossen aber das Display (Abb. 4, Nr. 1) zeit
noch immer den Alarmcode ist der griine Starttaste deaktiviert (Abb. 4, Nr. 10).

- Drucken Sie die rote Stopptaste (Abb. 4, Nr. 11) oder die Reset-Taste (Abb. 4, Nr. 6), um die auf

dem Display signalisierfen Alarme abzubrechen.

- PriJcrI?Fr;)Sie die grine Starttaste (Abb. 4, Nr. 10), um die Maschine zu starten (griine LED
euchtet).

Den Teig in die Wanne einbringen

Offnen Sie die obere Tur und geben Sie den Teig von ca. 40 kg in die Wanne (Abb. 7).
SchlieBen Sie die TUr und schalten Sie die Maschine ein.

Doc. PORZIONATRICE P40 VELMA 15/11/2020 rev. 5.0



menge & Teiggrosse einstellen.

Uberprufen Sie, ob der Kegel (Conno) einen geeigneten Durchmesser gemdaB der
folgenden (indikativen) Kegeltabelle hat:

30 | 40 | 45 50 55 60 70

20-60

@ 60-100 | 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

300-450 400-600 | 600-800

Mogliche Teigmischung Feuchtigkeit von 50% bis 55% und W 320 Mehl

Il costruttore dispone di un laboratorio e di personale qualificato per effettuare test di funzionamento con
la porzionatrice e per dare indicazioni per raggiungere un rendimento offimale della macchina.

c Achtung

1. Montieren Sie den richtigen Kegel

2. Wdhlen Sie mit der gepragten MODE-Taste (Abb. 4, Nr. 7) das Symbol bei eingeschalteter Uhr und
LED (Abb. 4, Nr. 3) und stellen Sie die Timer-Zeiten mit den entsprechenden Tasten ein (Abb. 4, Nr.
3). 4, Nr. 2). In diesem Modus kann eine Zeit zwischen einem Teil und dem n&chsten eingestellt
werden. Das Display (Abb. 4, Nr. 1) zeigt die Zeit an, die mit den entsprechenden Tasten
eingestellt werden kann (Abb. 4, Nr. 2). Die Zeit kann zwischen 0 und 9,9 Sekunden variieren.

Starten Sie die Maschine neu und stellen Sie die Timerzeiten mit den enfsprechenden Tasten (Abb. 4, Nr.
2) je nach gewlnschtem Gewicht nach unten oder oben ein. Wiederholen Sie den Vorgang, bis das
richtige Gewicht erreicht ist. Teigstlicke mit falschem Gewicht kbnnen in die Schussel zurGckgebracht
werden.

C Achtung nach den ersten Porfionen, schalten Sie die Maschine aus und Uberprdfen Sie ihr Gewicht.

Portionierung von 60 g bis 300 g
1. Montieren Sie den richtigen Kegel
2. Wdhlen Sie das Symbol mit dem mechanischen Hebel bei eingeschalteter LED (Abb. 4, Nr. 4) und
der Modus taste im Tastenfeld (Abb. 4, Nr. 7).

Achtung nach den ersten Portionen, schalten Sie die Maschine aus und Uberprufen Sie inr Gewicht.
Starten Sie die Maschine neu und stellen Sie die Timerzeiten mit den enfsprechenden Tasten (Abb. 4, Nr.
2) je nach gewlnschtem Gewicht nach unten oder oben ein. Wiederholen Sie den Vorgang, bis das
richtige Gewicht erreicht ist. Teigstlicke mit falschem Gewicht kdnnen in die Schissel zurickgebracht
werden

Portionierung von 300 g bis 800 g
1. Montieren Sie den richtigen Kegel
2. Wdhlen Sie mit der gepragten MODE-Taste (Abb. 4, Nr. 7) das Symbol bei eingeschalteter Unr und
LED (Abb. 4, Nr. 3) und stellen Sie die Timer-Zeiten mit den entsprechenden Tasten ein (Abb. 4, Nr.
3). 4, Nr. 2). In diesem Modus kann eine Zeit zwischen einem Teil und dem n&chsten eingestellt
werden. Das Display (Abb. 4, Nr. 1) zeigt die Zeit an, die mit den enfsprechenden Tasten eingestellt
werden kann (Abb. 4, Nr. 2). Die Zeit kann zwischen 0 und 9,9 Sekunden variieren.

Achtung nach den ersten Portionen, schalten Sie die Maschine aus und Uberprifen Sie ihr Gewicht.
Starten Sie die Maschine neu und stellen Sie die Timerzeiten mit den enfsprechenden Tasten (Abb. 4, Nr.
2) je nach gewlnschtem Gewicht nach unten oder oben ein. Wiederholen Sie den Vorgang, bis das
richtige Gewicht erreicht ist. Teigstlicke mit falschem Gewicht kénnen in die Schussel zurlckgebracht
werden
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Bei Alarmsignalen stoppt die Maschine automatisch.

Uberprifen Sie die Art des Alarms (lesen Sie die Anzeige, Abb. 4, Nr. 1). Wenn das Problem behoben ist,
drdcken Sie die Reset-Taste oder die Stop-Taste. Das zuletzt ausgewdhlte Programm wird im Display

angezeigt (Abb. 4, Nr. T). Dricken Sie die Starttaste und die Maschine nimmt inren normalen Betrieb
wieder auf.

COD. ALLARME DESCRIZIONE SOLUZIONE POSSIBILE

Uberprifen Sie, ob das Messer
richtig montiert ist
AO Blockiertes Messer und prufen Sie, ob die vollsténdige
Drehung des Messers keine
physischen Hindernisse aufweist.

Al Vordere TUr offen Tar schliessen

A2 Obere TUr offen Tar schliessen

Montieren Sie die Rutsche oder
Uberprufen Sie ihre
richtige Positionierung

A3 Rutsche oder Trichter fehlen oder sind
nicht richtig eingebaut

Die TUr montieren, Uberprifen Sie

Ad Ausgang Teig offen oder fehlt die korrekte Positionierung

Lassen Sie die Maschine 10-15
Minuten ruhen. Starten Sie das
A5 . Gerdt dann neu. Wenn sich
Uberhitzter Motor Motorlberhitzung wiederholt oder
nach kurzer Zeit wieder auftrift
kontakfieren Sie den Kundendienst

Schnecke sitzt nicht richtig, Position
Ab Schnecke blockiert kontrollieren oder Kundendienst
kontaktieren

SicherheitsmaBnahmen und Anwendung

Das Fachpersonal, das die Installation und den elekirischen Anschluss durchflhrt, muss den Benutzer fur
den korrekten Betrieb der Maschine angemessen schulen. Letztere mUssen auch auf die zu
beachtenden SicherheitsmaBnahmen aufmerksam gemacht werden, und diese Bedienungsanleitung
muss ebenfalls Ubergeben werden

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Warnung: Stellen Sie vor jeder Wartung oder
Reinigung sicher, dass der Hauptschalter und der
Netzstecker vom Stromnetz getrennt sind. Erst
danach kénnen Wartungsarbeiten oder die
Reinigung durchgefuhrt werden.
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Zu beachten:

- Am Ende jedes Arbeitsvorgangs muss das Gerdt sorgfaltig gereinigt werden, um seine
Funktionsbereitschaft tegritét im korrekten Betrieb sicherzustellen.

- Sie mussen beim Gebrauch der Maschine sehr sorgfdltig vorgehen.

—  Die Maschine kann mit normalen neutralen nicht scharfen Reinigungsmitteln (ohne Soda) gereinigt
werden.

— Reinigen Sie die Maschinen NICHT mit einem Wasserstrahl.

— Die abnehmbaren Teile diirfen NICHT in der Splilmaschine gereinigt werden.

— Die Tiiren der Portioniermaschine bestehen aus transparentem Kunststoff. Sie diifen NICHT mit
Alkohol gereinigt werden.

Um eine vollstéindige Reinigung durchzufiihren, muss die Demontage der Maschine gemdB den
folgenden Schritten durchgefiihrt werden:

1.
2.
3.

ook

wie in Abb. 8, &ffnen Sie die Vordere Tur.

wie in Abb. 9 Entfernen Sie den Blockstift (Nummer 1) und dann den Taster (Nummer 2).

wie in Abb. 10, schrauben Sie die Mutter (Nummer 1) ab und ziehen Sie das Messer heraus
(Nummer 2)

wie in Abb. 16, zerlegen Sie den Trichter / Schieber.

wie in Abb. 11 Entfernen Sie den Kegel, indem Sie die beiden Muttern abschrauben.

wie in Abb. 12 Schrauben Sie die Mutter an der Rickseite der Maschine vollsttndig ab (Abb. 3)
und ziehen Sie dann die Schnecke mit Transporthalterung heraus.

wie in Abb. 13, entfernen Sie die Schnecke.

WlChhg Das Symbol auf der rechten Seite auf dem von lhnen gekauften

Produkt weist darauf hin, dass elektrische und elektironische Teile
gemdB den Bestimmungen der Richtlinie 2002/96 / EG nicht
getrennt entsorgt werden diirfen und nicht als Hausabfdlle entsorgt
werden diirfen. Daher miissen dieses Gerat und alle Komponenten,
Teilsysteme und Verbrauchsmaterialien, die ein wesentlicher
Bestandteil des Produkis sind, bei der Entscheidung, sie zu [ —]
entsorgen, gemdaB den Bestimmungen des Gesetzes zu geeigneten
Sammelstellen gebracht werden. Beachten Sie die Aktuelle
Gesetfzgebung. Um herauszufinden, wo sich die oben genannten
Sammelstelle  befinden, erkundigen Sie sich bei Ilhrer
Stadt/Gemeinde.
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ESPANOL

3

INDICE

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

m
rd

ra

NOTA SOBRE LA ELIMINACION

m

Le agradecemos que haya elegido una de nuestras mdaquinas. Las instrucciones de instalacién, uso y
mantenimiento, proporcionadas en las pdginas siguientes, se han redactado con el fin de garantizar un
perfecto funcionamiento y una larga vida Util de la méquina.

Por ello, le aconsejamos que las siga muy atentamente.

La maquina se ha disefado y fabricado teniendo en cuenta las mds recientes innovaciones
tecnolégicas.

Cuidela bien.

Su satisfaccion es nuestra mejor recompensa.

Este manual y cualquier actualizacion estan disponibles en el sitio web: www.pastaline.it

ADVERTENCIAS

a. ESte aparato puede ser utilizado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y
conocimiento, SOLAMENTE si lo hacen bajo
supervision o si se les ha instruido
adecuadamente sobre el uso seguro del
aparato y sobre |los riesgos que implica.
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b. LOS NiNos deben ser vigilados para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.

. La limpieza y el mantenimiento de la maquina
Nno deben ser realizados por NiNos sin
supervision de un adulto.

4. El manual contiene las insfrucciones para
limpiar todas las superficies que estdn en
confacto con los alimentos durante el uso
normal.

Durante el uso de la mdaquina, respete siempre las siguientes reglas, ya que son
muy importantes para su seguridad:

1. No togue nunca la mdaquina con las manos o
los pies mojados.

2. No utilice nunca la maqguina con los pies
descalzos.

2. No instale la mdqguina en lugares donde esté
expuesta a chorros de agua.

s. NO tire nunca del cable de alimentacidn para
desconectar la maguina de la red de
alimentacion.

5. No limpie la maquina con chorros de agua.

s. Aungue la maqguina estd equipada con varios
sisfemas de seguridad, evite acercar las manos
a las partes en movimiento.

Es muy importante que este manual de instrucciones se guarde junto a la mdquina para poder
consultarlo en cualquier momento. En caso de venta o cesidn de la maquina a ofro usuario, asegurese
de que también se le entregue el manual para que pueda leer las instrucciones de funcionamiento y las
advertencias. Estas indicaciones se proporcionan por razones de seguridad. Deben leerse atentamente
antes de instalar y usar la maquina.

Desembale la méqguina y compruebe que no haya sufrido danos durante el fransporte. Si es asi,
comuniquelo al distribuidor antes de ponerla en marcha.

Si el cable de alimentaciéon estd danado, debe ser sustituido por el fabricante o por su servicio de
asistencia técnica o, en todo caso, por una persona con una cualificacién similar.

Toda modificacién de los sistemas eléctricos en el lugar donde se use la mdaquina solo puede ser
redlizada por personal cualificado. El sistema eléctrico debe disponer de una conexién a tierra eficaz,
que cumpla con la normativa vigente.

Después del uso, es recomendable desconectar la maquina de la red de alimentacion eléctrica
mediante el inferruptor general de pared.

El inferruptor general de pared debe ser omnipolar magnetotérmico con una abertura de los contactos
de al menos 3 mm.
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No intente reparar nunca el aparato usted mismo. Las reparaciones realizadas por personal inexperto
pueden causar danos o empeorar las averias.

Antes de empezar la limpieza o cualquier tipo de mantenimiento, desconecte la méaquina de la red de
alimentacién eléctrica.

Confie la asistencia de la maquina solo a personal autorizado.

Esta mdaquina debe destinarse Gnicamente al uso para el cual ha sido expresamente disenada. Cualquier
otro uso debe considerarse impropio y, por lo tanto, peligroso.

N.B.: se declina toda responsabilidad por danos personales o materiales ocasionados por el
incumplimiento de las normas citadas anteriormente.

Como fabricante, Velma srl se reserva el derecho de realizar cambios en la produccién y en el manual
sin que esto implique la obligacién de actualizar la produccién y los manuales anteriores.

CARACTERISTICAS TECNICAS

PORCIONADORA P40 MN P40 +
SOPORTE
Carroceria Acero inoxidable
Motor Monofdsico:
7504180 W, 230-
Motorreductor Bano de aceite 1]
Tamano de las porciones [J] 20 - 800 aprox.
Produccion horaria [kg/h] 250 - 280 aprox.
Dimensiones [cm] 78 x 43 x h47 52 x80xh135
Peso neto [kg] 50 94
Embalaje [cm] 55 x 90 x h67 54 x 87 x h100
Capacidad de la cuba [kg] 40

1) Aceite sintético, como, por ejemplo, SHELL CASSIDA FLUID GL, compatible con el contacto
ocasional con alimentos y homologado como clase H1 por el Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos (USDA por sus siglas en inglés).

ESTADO DE SUMINISTRO Y ELIMINACION DE LOS

Las maqguinas, para protegerlas contra la humedad durante el fransporte, se colocan dentro de una
bolsa de PE/HD y, luego, se embalan con cajas de cartdn resistente con protecciones de poliestireno que
garantizan su infegridad.

Los materiales usados en los embalajes son:

e cartén
e poliestireno
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e Dbolsas de PE/HD neutras
e pléastico de burbujas

Los componentes del embalaje se pueden considerar residuos sélidos urbanos y se pueden eliminar sin
dificultad. Si la maquina se instala en paises donde existen normas especiales, deseche el embalaje de
acuerdo con la correspondiente normativa vigente.

1. La méquina se entrega SIEMPRE con su manual de uso y mantenimiento.

2. Lo mdqguina se suministra en un solo paquete.

3. Esesencial manipular la caja de cartdn solo con las manos, prestando atencidén en mantener
siempre hacia arriba la parte indicada en el embalgje.

INSTALACION

ATENCION: el sistema eléctrico y el local donde se
& instale la maquina deben cumplir con las normas
de prevencidn de accidentes y con las normas
eléctricas CEl. El fabricante declina toda
responsabilidad por cualguier dano directo o
indirecto en caso de gque no se respeten dichas
NOormas.
Antes de colocar la maqguina, compruebe que la
superficie de apoyo sea plana. La conexidn y la
puesta en funcionamiento deben ser realizadas por
personal especializado.

El modelo, el nUmero de serie, la tensidn y la frecuencia de uso del aparato se indican en la placa situada
en la parte posterior de este y en el correspondiente certificado de conformidad. Es necesario comprobar
siempre que se respeten los datos indicados en la parte posterior de la méqguina.

Efectie las siguientes operaciones IMPORTANTES:

Instalacion del soporte

- Desembale los componentes del soporte (carro) prestando atencién en no perder ni las
ruedas ni los tornillos.

— Monte el soporte prestando atencidn a la posicidon de las dos patas con insertos (fig. 17,
n.°1).

Instalacion de las repisas,

— Todos los soportes est@n preparados para que se les instalen dos repisas en el lado
derecho (opcionales).

— Desembale los componentes de las repisas prestando atencién en no perder los tornillos.

— Monte las repisas y fijelas con los correspondientes tornillos (fig. 18).

- Enlafig. 19 seilustran las repisas en posicidén abierta.
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Instalacion de la porcionadora P40
- Quite: los flejes y la caja; desenrosque los tornillos que sujetan la méaqguina al palé
(use una llave del 13).
- Monte los componentes presentes en la cuba como se describe a continuacion:
o MAQUINA DE SOBREMESA:
- Monte las cuatro patas, la rampa y la puerta para la salida de la masa

(fig. 14).

ATENCION: [ rampa y la puerta para la salida de la masa son dispositivos de seguridad dotados
de un sensor. Si faltan estos dispositivos o estdn mal montados, la maquina no funciona.

e« MAQUINA PARA ACOPLAR A UNA REDONDEADORA:
- Fije la maquina al soporte con los correspondientes cuatro fornillos (fig. 15).
- Monte el embudo (fig. 16).

& ATENCION: el embudo es un dispositivo de seguridad dotado de un sensor. Si falta este
dispositivo o esté mal montado, la méguina no funciona.

- Coloque la maquina sobre el suelo, que debe ser perfectamente plano, seco y estable; alrededor
de la maquina debe quedar un espacio adecuado vy, si es posible, no debe haber ni fuentes de
calor ni grifos de agua cerca de ella.

- Conftrole que la fensién en el lugar de trabajo sea la indicada en los datos de matricula de la
maquina (fig. 1).

- Asegurese de que en la cuba no haya nada que pueda ser un obstéculo (fig. 2).

-~ Asegurese de que el tomillo sin fin en el fondo de la cuba se encuentre bien colocado en su
alojamiento y que la perilla situada en la parte posterior de la méaquina esté bien enroscada
(fig. 3).

- Confrole periédicamente el estado de desgaste de los cables y de las
partes eléctricas.

eten Q‘IQ’ n-

Para las mdaquinas con motor trifdsico, antes de empezar a trabajar, compruebe el sentido de
rotacién del motor: mire el tornillo sin fin desde arriba y controle que gire en el sentido indicado por
la flecha (fig. 5).

MODO DE USO

& ATENCION: cualquier intervencién que implique lo
apertura de la maqguina debe ser realizada SOLO y
exclusivamente por el servicio de asistencia técnica
de los distribuidores o del fabricante.

Modo de uso de la porcionadora P40

Atencidén
La porcionadora P40 puede producir porciones de masa comprendidas entre un minimo de 20 g hasta
un méximo de 800 g, usando el tfemporizador y el palpador mecdnico, juntos o por separado.

Leyenda del panel de mandos

—  Pantalla para el TEMPORIZADOR y para los CODIGOS DE ALARMA (fig. 4. n.° 1)

— TECLAS EN RELIEVE (fig. 4, n.° 2) para ajustar el temporizador

- Led que indica la funcidn de trabajo elegida: TEMPORIZADOR (fig. 4, n.° 3)

~  Led que indica la funcién de trabajo elegida: PALPADOR MECANICO (fig. 4, n.° 4)
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- Led que indica la funcién de trabajo elegida: TEMPORIZADOR + PALPADOR MECANICO (fig. 4, n.°
5)

— Tecla en relieve para el RESTABLECIMIENTO de la maquina (fig. 4, n.° 6)

— Tecla enrelieve (fig. 4, n.°7) para seleccionar el MODO DE TRABAJO (fig. 4, n.° 3, 4y 5)

— LEYENDA de los coédigos de alarma (fig. 4, n.° 8)

-  Botdn de EMERGENCIA (fig. 4, n.° 9)

— Botdn de PUESTA EN MARCHA (fig. 4, n.° 10)

- Botdn de PARADA (fig. 4, n.°> 11)

~  Palanca para regular el PALPADOR MECANICO (fig. 6)

Encendido de la P40

- Gire en sentido horario el botén de emergencia (fig. 4, n.° 9) para desbloquearlo.
— Cierre las puertas de la maqguina. Una vez cerradas, en la pantalla (fig. 4, n.° 1) se siguen
visualizando cédigos de alarma y, en esta situacion, el botdn verde de puesta en marcha (fig. 4,

n.° 10) estd deshabilitado.
- Presione el botén rojo de parada (fig. 4, n.° 11) o la tecla de restablecimiento (fig. 4, n.° 6) para
anular las alarmas visualizadas en la pantalla.

—  Presione el botén verde de puesta en marcha (fig. 4, n.° 10) para poner en marcha la maquina
(led verde encendido).

Vertido de la masa

Abra la tfapa superior e introduzca aproximadamente 40 kg de masa en la cuba (fig. 7). Cierre
la fapa y ponga en marcha la méaqguina.

Regulacion de la porcion de masa

Compruebe que el cono sea del didmetro adecuado segun se ilustra en la siguiente tabla
(orientativa) de los conos:

30 40 45 50 55 60 70

) 20-60

lal

@ 60-100 | 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

300-450 400-600 | 600-800

Tabla de ejemplo para masas con humedad del 50 % al 55 %, elaboradas con
harinas de W 320

Atencidén

El fabricante dispone de un laboratorio y de personal cudlificado para efectuar pruebas de
funcionamiento en la porcionadora y para proporcionar las indicaciones adecuadas para alcanzar un
S6ptimo rendimiento de la maquina.

Porciones de 20 a 60 ¢

1. Monte el cono.

2. Con la tecla en relieve MODE (fig. 4, n.° 7), seleccione el icono con el temporizador con lo cual se
enciende el led correspondiente (fig. 4, n.° 3); ajuste el temporizador con las teclas en relieve (fig. 4,
n.° 2). En este modo, es posible programar el tiempo que debe transcurrir entre una porcidn y la
siguiente. En la pantalla (fig. 4, n.° 1) se visualiza el tiempo, que se puede modificar con las
correspondientes feclas (fig. 4, n.° 2). El fiempo se puede variarentre 0y 9,9 s.

Atencién: tras las primeras porciones, apague la mdquina y controle el peso. Vuelva a encender la
maquina y, en funcidn del peso deseado, ajuste en mds o en menos el temporizador con las
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correspondientes feclas (fig. 4, n.° 2). Repita la operacion hasta que obtenga el peso correcto. Las
porciones de masa con un peso errdneo se pueden echar otra vez a la cuba.

Porciones de 60 a 300 g

1. Monte el cono.
2. Con la tecla en relieve MODE (fig. 4, n.° 7), seleccione el icono con la palanca mecdnica con lo
cual se enciende el led correspondiente (fig. 4, n.° 4).

Atencién: tras las primeras porciones, apague la méquina y controle el peso. Vuelva a encender la
maquinay, en funcion del peso deseado, regule la palanca mecdnica en mds o en menos (fig. 6). Repita
la operacién hasta que obtenga el peso correcto. Las porciones de masa con un peso errdneo se pueden
echar otfra vez a la cuba. Para obtener porciones de masa constante, el cono debe tener un didmetro
similar a la distancia entre el palpador y el mismo cono.

Porciones de 300 a 800 ¢

2. Monte el cono.
Con la tecla en relieve MODE (fig. 4, n.° 7), seleccione el icono con el temporizador y la palanca mecdnica
con lo cual se enciende el led correspondiente (fig. 4, n ° 5). En este modo, es posible programar el retraso
que debe transcurrir entre una porcién vy la siguiente. En la pantalla (fig. 4, n.° 1) se visualiza el retraso,
que se puede modificar con las correspondientes teclas (fig. 4, n.° 2). El retraso se puede variar entre 0y
9,9s.

Atencién: fras las primeras porciones, apague la mdaquina y controle el peso. Vuelva a
encender la maguina y, en funcién del peso deseado, regule la palanca mecanica (fig. 6) en
mas 0 en menos y ajuste el femporizador con las correspondientes teclas (fig. 4, n.° 2). Repita
la operacién hasta que obtenga el peso correcto. Las porciones de masa con un peso errdneo
se pueden echar otra vez a la cuba.

Importante

En caso de que se produzcan seiales de alarma, la méaquina se bloquea automdticamente.
Compruebe el tipo de alarma consultando la pantalla (fig. 4, n.° T). Una vez resuelto el problema, pulse
la tecla de restablecimiento o el botdn de parada y, en la pantalla, se visualizaré el dltfimo programa
seleccionado (fig. 4, n.° 1). Presione el botén de puesta en marcha para reanudar el funcionamiento
normal de la méaquina.

COD. ALARMA DESCRIPCION POSIBLE SOLUCION

Controle gque la cuchilla esté bien
montada y compruebe que no

AO Cuchilla blogueada haya ningln obstdculo fisico que
impida la rotacién completa de la
cuchilla.
Al Puerta anterior abierta Cierre la puerta
A2 Puerta superior abierta Cierre la puerta
A3 Faltan la rampa o el embudo o no Monte la rampa o controle que
estdn correctamente montados esté en la posicidn correcta

Monte la puerta de salida de la
masa o controle que esté en la
posicion correcta

Falta la puerta de salida de la masa o

Ad estd abierta

Deje reposar la méquina durante
aproximadamente 10-15 minutos vy,
luego, péngala en marcha. Si el

A5 Motor recalentado motor se recalienta a menudo y
con tiempos de trabajo cortos,
contacte con el centro de
asistencia.
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La palanca del palpador no estd

A6 Palpador bloqueado bien montada o estd bloqueada

Medidas de seguridad y formacion del usuario

El personal especializado que realiza la instalacion y la conexidn eléctrica tiene la obligacidon de instruir
al usuario sobre el correcto funcionamiento de la maquina. Al usuario se le deberd informar también
sobre las medidas de seguridad que debe respetary se le deberd entregar este manual de instrucciones.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

&A’rencién: antes de efectuar cualquier operacion
de mantenimiento o limpieza, asegudrese de que €l
interruptor general esté desconectado y que la
clavija de alimentacion esté desenchufada de la
red de alimentacidn eléctrica; luego, es posible
efectuar el mantenimiento.

A tener en cuenta:

- Alfinal de cada frabajo, es necesario limpiar con esmero el aparato para garantizar su duraciéon
alo largo del tiempo y el correcto funcionamiento.

- Es necesario prestar mucha atencién al uso de la maquina.

- Lo méquina puede limpiarse con normales detergentes neutros, que no contengan sosa.

— NO limpie las maquinas con chorros de agua.

— Los componentes desmontables NO deben lavarse en el lavavdijillas.

— Las puertas de la porcionadora son de pléastico transparente especial y NO deben limpiarse
con alcohol.

Para poder efectuar una limpieza completa, es necesario desmontar la mdaquina segun se describe
a continuacion:

1) abra la puerta anterior (fig. 8);

2) extraiga el eje del palpador (n.° 1) y, luego, el palpador (n.° 2) (fig. 9);

3) desenrosque la perilla (n.° 1) y, luego, extraiga la cuchilla (n.° 2) (fig. 10);

4) desmonte el embudo o la rampa (fig. 16);

5) quite el cono de extrusion tras desenroscar las dos perillas (fig. 11);

6) desenrosque completamente la perilla situada en la parte posterior de la maquina (fig. 3) y
extraiga el tubo central (fig. 12);

7) extraiga el tornillo sin fin (fig. 13)
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El simbolo de la derecha, presente en el producto que ha comprado,

indica que los aparatos eléctricos y electrénicos no deben eliminarse
como residuos urbanos, sino que deben ser tratados mediante
recogida diferenciada, de acuerdo con lo establecido por la Directiva
2002/96/CE. Por lo tanto, cuando decida desechar este aparato y
todos los componentes, subsistemas y consumibles que forman parte

integrante de él, deberd llevarlos a un centro de recogida para [ ]

someterlos a fratamientos de eliminacién adecuados, segiln lo
dispuesto por la normativa vigente. Para saber dénde estén dichos
centros de recogida, puede dirigirse a las oficinas municipales.
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PORTUGUES

iNDICE

INTRODUCAO

Estamos gratos por fer adquirido uma das nossas mdaquinas. As instrugdes para instalagdo e
manutengdo, bem como a sua utilizagdo, que encontfrard nas pdaginas seguintes, foram preparadas
para garantir uma vida longa e um funcionamento perfeito da sua méaquina.

Siga atentamente as instrucoes.

Idealizimos e fabricdmos esta mdaquina de acordo com as ultimas inovacdes tecnoldgicas.
Cuide bem dela.

A sua satisfagcdo é a nossa melhor recompensa.

Este manual e eventuais atualizagdes do mesmo estado disponiveis no site: www.massaline.it

ADVERTENCIAS

a. ESte aparelho pode ser utilizado por criancas a
partir dos 8 anos e pessoas com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou
POr PEessSoas sem experiéncia e conhecimento,
APENAS se supervisionadas ou instruidas para a
utilizacdo do aparelho de forma segura e com
a compreensdo dos riscos envolvidos;
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b. AS criancas devem ser vigiadas para evitar que
bringuem com o aparelho;

. Allimpeza e manutencdo da maquina ndo
devem ser efetuadas por criancas sem
supervisao;

¢. O manual contém as instrucoes para a limpeza
de todas as superficies que entram em
confacto com os alimentos durante a utilizacdo
normal.

Para a utilizagdo desta mdaquina, € necessdrio cumprir ainda as seguintes
regras importantes:

1. Nunca tocar na maqguina com as maos ou pés
hUmidos;

2. Nunca utilizar a maguina com os pés
descalcos;

3. NGo instalar a maquina em ambientes expostos
a esguichos de dgua;

2. Nunca puxar o cabo de alimentacdo para
desligar a mdquina da rede de alimentacdo;

5. NGo lavar a mdquina com jatos de dgua;

s. Embora a maquina disponha de varios
sistemas de seguranca, € aconselhdvel evitar
aproximar as maos das pecas em movimento.

E muito importante que este livro de instrucdes seja conservado junto da mdquina, para consultas futuras.
Em caso de venda ou fransferéncia para outro utfilizador, certificar-se de que o livio a acompanha
sempre, para permitir que o novo proprietdrio se informe sobre o seu funcionamento e respetivas
adverténcias. Estas indicacdes sdo fornecidas por motivos de seguranca. Devem ser lidas atentamente
antes da instalacdo e utilizacdo da méqguina.

Se a mdaquina estiver danificada quando a retfira da embalagem, contacte o revendedor antes de a por
a funcionar.

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu servico de
assisténcia ou, em fodo o caso, por uma pessoa com qualificacdo semelhante.

A adaptacdo as instalagdes elétricas no local onde a mégquina vai trabalhar, deve ser efetuada apenas
por pessoal habilitado. A instalagdo elétrica deve possuir uma ligagdo & terra eficaz, que respeite as
normas em vigor.

Apds o uso, é conveniente desligar a maqguina da rede elétrica, utilizando o interruptor geral de parede.
O interruptor geral de parede deve ser de tipo omnipolar magnetotérmico com abertura dos contactos
de pelo menos 3 mm.

Nunca tente reparar o aparelho sozinho. Reparacdes efetuadas por pessoal ndo especializado podem
provocar danos ou piorar as avarias.
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Antes de iniciar a limpeza ou qualquer tipo de manutencdo, € importante desligar a méqguina da rede
de alimentagdo.

A assisténcia a esta maquina deve ser efetuada por pessoal autorizado.

Esta maquina deverd ser utilizada apenas para o fim para o qual foi expressamente concebida. Qualquer
outfro uso deve ser considerado imprdprio e, por conseguinte, perigoso.

N.B.: Declina-se qualquer responsabilidade por incidentes com pessoas ou coisas derivados da
inobservancia das regras acima referidas.

A Velma srl, na qualidade de fabricante, pode introduzir alteragées na producdo € no manual, sem
que tal implique a obrigacdo de atualizar a produg¢do e os manuais anteriores.

CARATERISTICAS TECNICAS

PORCIONADORA P40 MN P40 + CARRO

Estrutura Aco inox
Motor Monofasico:
750+180W, 230-
Motorredutor Banho de éleo [
Calibre [g] 20 - 800 aprox

Produc¢do hordria [kg/h] 250 - 280 aprox

Dimensoes [cm] 78 x 43 x h47 52 x 80 x 135

Peso liquido [kg] 50 94

Embalagem [cm] 55 x 90 x h67 54 x 87 x h100
Capacidade da cuba [kg] 40

1) Oleo sintético, tipo SHELL CASSIDA FLUID GL, compativel com o contacto ocasional com
alimentos e homologado na classe H1 da autoridade americana USDA.

ESTADO DE FORNECIMENTO E ELIMINACAO DA

As mdquinas vém dentro de um saco em PE/HD, para protecdo contra a humidade e sdo embaladas
em resistentes caixas de cartdo contendo protecdes em poliestireno, para garantir a sua perfeita
infegridade durante o transporte.

Os materiais usados para as embalagens sdo:

e cartdo

e poliestireno

e sacos em PE/HD neutros
e Bullpack
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Os componentes da embalagem sdo produtos assimiléveis aos residuos sélidos urbanos e podem ser
eliminados sem dificuldade. Caso a méaquina seja instalada em paises onde existam normas especificas,
eliminar as embalagens de acordo com a legislagdo vigente

1. A madaquina é SEMPRE entregue com o Manual de Uso e Manuteng¢do
2. Amaqguina é fornecida numa Unica embalagem.
3 ¢

E indispensdvel manusear o cartdo apenas manualmente, tendo o cuidado de manter
sempre para cima o lado indicado na embalagem.

INSTALACAO

&ATENQZ\O: A instalacdo e o local onde a maquina
é colocada devem cumprir as normas de
prevencdo de acidentes e as normas elétricas CEl.
O fabricante declina qualguer responsabilidade
por eventuais danos direfos ou indiretfos sempre
gue ndo tenham sido respeitadas as referidas
NOormas.

Antes de colocar a mdquina, certificar-se de que o
plano de apoio € horizontal. A ligacdo e colocacdo
em funcionamento devem ser efetuadas por
pessoal especializado.

O Modelo, o N° de série, a Voltagem, a Frequéncia de utilizagdo deste aparelho estdo indicados no
certificado de conformidade anexado e na placa situada na parte de trds da mdqguina. E sempre
necessario verificar a correspondéncia com os dados situados na parte de trés da propria maquina.

Seqguir estes IMPORTANTES modos de funcionamento:

Instala¢ao do Carro

— Retirar os componentes do carro da embalagem, tendo cuidado para ndo perder as
rodas e os parafusos.
-~ Montar o carro, prestando atengdo & posicdo das duas pernas com tachas (fig. 17, n°1).

Instalagao das Prateleira

— Todos os carros estdo preparados para a montagem de duas prateleiras do lado Dx
(opcionais).

— Retirar os componentes das prateleiras da embalagem, tomando atengdo para ndo
perder os parafusos.

- Montar as prateleiras com os parafusos préprios (fig. 18).

— Prateleira na posicdo aberta, como na fig. 19.

Instalagao da Porcionadora P40
—  Retirar: as cintas e a caixa; desapertar os parafusos que fixam a mdaquina & palete
(usando a chave 13)
— Montar os componentes presentes na cuba como indicado a seguir:
o MAQUINA DE BANCADA:
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- Montar as quatro pernas, a calha escorredora e a porta para a saida da
massa (fig. 14)

& ATENgAO: a calha escorredora e a porta para a saida da massa sdo dispositivos de
seguranca dotados de um sensor. A auséncia ou a montagem incorreta destes dispositivos
impedem a méaquina de funcionar.

e« MAQUINA PARA ACOPLAR COM DISPOSITIVO PARA MASSA REDONDA:
—  Fixar a mdquina ao carro com os quatro parafusos especificos (fig. 15)
— Montar o funil (fig. 16)

montagem incorreta deste dispositivo impedem a mdquina de funcionar

Colocar a méquina sobre um pavimento suficientemente amplo, bem nivelado, seco e estavel,
de preferéncia longe de fontes de calor e torneiras de dgua.

-~ Verificar se os dados da placa da maquina correspondem ds tensdes presentes no posto de
frabalho (fig. 1).

- Cerlificar-se de que a cuba estd totalmente desimpedida (fig. 2).

- Certificar-se de que a céclea situada no fundo da cuba estd no lugar e que a anilha situada
na parte de trds da maquina estd bem apertada (fig. 3).

- Verificar periodicamente o estado de desgaste dos cabos e das partes
elétricas.

& ATENCAO: o funil & um dispositivo de seguranca dotado de um sensor. A auséncia ou a

Atencdo:

Para as maquinas com motor trifdsico, antes de comecar a trabalhar, verificar o sentido de
rotacdo do motor: observar a céclea a partir de cima e verificar se a rotacdo ocorre no sentido
indicado pela seta (fig. 5).

MODO DE UTILIZACAO

& ATENCAO: Para qualquer infervengcdo que implique
a abertura da maguina SAO autorizadas apenas a
assisténcia técnica dos revendedores ou do
fabricante.

Modo de utilizagcao da Porcionadora P40

Atencao
& A Porcionadora P40 tem capacidade para produzir uma gama de porgdes desde um minimo de 20 g a
um maximo de 800 g, com o uso do temporizador e da sonda mecdnica separado ou em conjuntfo.

Legenda do Painel de Comando

—  Visor para o TEMPORIZADOR e para os CODIGOS DE ALARME (fig. 4, n°1)

- Regulag¢do do temporizador com as TECLAS EM RELEVO (fig. 4, n°2)

—  LED indicador da fung¢do de trabalho escolhida: TEMPORIZADOR (fig. 4, n°3)

~  LED indicador da func¢do de trabalho escolhida: SONDA MECANICA (fig. 4, n°4)

—  LED indicador da funcdo de trabalho escolhida: TEMPORIZADOR + SONDA MECANICA (fig. 4, n°5)
— Tecla em relevo para o RESET da maquina (fig. 4, n°6)

- Teclaemrelevo (fig. 4, n°7) para a sele¢do da MODALIDADE DE TRABALHO (fig. 4, n°3, 4, 5)

-~ LEGENDA dos cddigos de alarme (fig. 4, n°8)

- Bot@o de EMERGENCIA (fig. 4, n°9)

— Bot&o de ARRANQUE (fig. 4, n°10)
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- Botdo de STOP (fig. 4, n°11)
~  Alavanca para a regulacdo da SONDA MECANICA (fig. 6)

Arranque do P40

- Verificar se o botdo de Emergéncia (fig. 4, n°9) estd desbloqueado, fazendo-o rodar no sentido dos
ponteiros do relégio.

- Fecharas portas da maquina. Uma vez fechadas, o visor (fig. 4, n°1) ird indicar ainda os cédigos

de alarme e, nesta situagdo, é desativado o botdo verde de Arranque (fig. 4, n°10).
- Pressionar o botdo vermelho de Stop (fig. 4, n°11) ou a tecla de Reset (fig. 4, N°6) para cancelar
no visor os alarmes indicados.

—  Pressionar o botdo verde de Arranque (fig. 4, n°10) para iniciar a maquina (led verde aceso).

Intfrodu¢do da massa

Abrir a fampa superior e infroduzir cerca de 40 kg de massa na cuba (fig. 7). Fechar a fampa
e ligar a maquina.

Regulacdo da extensao de Massal

Verificar se o cone tem o di@metro conveniente, de acordo com a seguinte tabela
(indicativa) de cones:

30 | 40 | 45 50 55 60 70

D

20-60

Clal

)

60-100 | 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

300-450 400-600 | 600-800

Tabela exemplo para massas com humidade entre 50% e 55% e obtidas com
farinhas de W 320

O fabricante dispde de um laboratério e de pessoal qualificado para efetuar testes de funcionamento
com a porcionadora e dar indicacdes para alcancar um rendimento 6fimo da maquina.

C Atencao

Divisdo de Porcoes dos 20 g aos 60 g

1. Montar o cone

2. Selecionar com a tecla em relevo MODE (fig. 4, n°7) o icone com o reldgio, led aceso (fig. 4, n°3),
e regular os fempos do temporizador com as respetivas teclas (fig. 4, n°2). Nesta modalidade &
possivel definir um fempo entre uma por¢do e a seguinte. No Visor (fig. 4, n°1) é visualizado o
fempo, que pode ser regulado com as respetivas teclas (fig.4, n°2). O tempo pode variar entre 0 e
9.9 seg.

Atencdo apbds as primeiras porgdes, desligar a maqguina e controlar o peso. Ligar a méqgquina de novo e
regular por defeito ou por excesso, com base no peso desejado, os tempos do temporizador com as
respetivas teclas (fig. 4, n°2). Repetir a operacdo até obter o peso correfo. Os pedagos de massa com
peso errado podem ser colocados de novo na cuba.

Divisdo de Porcoes dos 60 g aos 300 g

1. Montar o cone
2. Selecionar com a tecla em relevo MODE (fig. 4, n°7) o icone com o manipulo mecdénico, led
aceso (fig. 4, n°4).
Q Atencdo apds as primeiras porgdes, desligar a maquina e controlar o peso. Ligar a maquina de novo e
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regular a alavanca mecdnica por defeito ou por excesso, com base no peso desejado (fig. 6). Repetir a
operagdo até obter o peso correto. Os pedagos de massa com peso errado podem ser colocados de
novo na cuba. Para obter porgdes de massa constantes, o cone deve ter um diGmetro semelhante &
dist@ncia do apalpador do préprio cone.

Divisdo de Porcoes dos 300 g aos 800 g

3. Montar o cone

Selecionar com a fecla em relevo MODE (fig. 4, n°7) o icone com Temporizador + alavanca
mecanica, led aceso (fig. 4, n°5). Nesta modalidade é possivel definir um afraso entre uma porgdo e a
seguinfe. No Visor (fig. 4, n°1) & visualizado o atraso, que pode ser regulado com as respetivas teclas
(fig.4, n°2). O atraso pode variar entre 0 e 9,9 seg.

Atencdo apds as primeiras por¢cdes, desligar a maquina e confrolar o peso. Ligar a méaquina de novo,

& regular a alavanca mecdnica (fig. 6) por defeito ou por excesso, com base no peso desejado e regular
o temporizador com as respetivas teclas (fig. 4, N°2). Repetir a operacdo até obter o peso correto.
Os pedagos de massa com peso errado podem ser colocados de novo na cuba.

Importante

Caso se verifiquem sinais de alarme, a méquina blogueia automaticamente.

Verificar o tipo de alarme (ler o visor, fig.4, n°1). Uma vez resolvido o problema, pressionar a tecla de
reset ou o botdo de stop e surgird no visor o Ultimo programa escolhido (fig. 4, n°1). Pressionar o botdo
de arranque e a maquina refomard o seu funcionamento normail.

COD. ALARME DESCRICAO SOLUCAO POSSIVEL
Verificar a correta infroducdo da
l&dmina e se ndo hd impedimentos
fisicos para a completa rotacdo da
mesma.

Al Porta anterior aberta Fechar a porta

A2 Porta superior aberta Fechar a porta

Montar a calha escorredora ou
verificar o seu
correto posicionamento

AO Lamina bloqueada

Calha escorredora ou Funil em falta

A3 )
ou incorretfamente montado

Montar a porta de saida da massal
ou
verificar o seu correto
posicionamento

A4 Saida de Massa aberta ou em falta

Deixar repousar a maquina

cerca de 10-15 min. e em

seguida ligar de novo. Se o
sobreaquecimento do motor se
verificar repetidamente e com

tempos de trabalho muito curtos,
contfactar o servico de
assisténcia.

A5 Motor sobreaquecido

Montagem incorreta do manipulo
Ab Apalpador bloqueado do apalpador ou manipulo
bloqueado

Medidas de Seguranca e treino do utilizado

O pessoal especializado que efetua a instalagdo e a ligagdo elétrica, deve treinar adequadamente o
utilizador para o correto funcionamento da méaquina. Deverd também darlhe a conhecer as medidas
de segurang¢a a respeitar e entregar o presente manual de instrucdes.
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A

LIMPEZA E MANUTENCAO

Atencao: antes de qualquer operacdo de
manutencdo ou limpeza, certificar-se de que o
inferruptor geral estd desligado e que a ficha de
alimentacdo estd desligada da rede. S6 depois €
possivel fazer a manutencdo.

Prestar aten¢do ao seguinte:

No final de cada ciclo de trabalho é necessario limpar muito bem o aparelho para garantir a
sua integridade ao longo do tempo e um correto funcionamento.

E necessdrio prestar muita atencdo durante a utilizacdo da méquina.

A maquina pode ser limpa com detergentes neutros normais sem soda.

NAO limpar as méaquinas com jato de dgua.

As partes desmontéveis NAO sdo lavdveis na mdquina de lavar louca.

As portas da porcionadora sdo em material plastico transparente especifico, NAO devem
ser limpas com dlcool

Para efetuar uma limpeza completa, a desmontagem da maquina deve ser feita com os seguintes
passos:

como na fig. 8, abrir a porta anterior.

como na fig. 9, retirar o eixo do apalpador (nimero 1) e, em seguida, o apalpador (nimero 2).
como na fig. 10, desapertar a anilha (ndmero 1) e retirar a lémina (nGmero 2)

como na fig. 16, desmontar o funil ou a calha escorredora.

como na fig. 11, retirar o cone de extrusdo desapertando as duas anilhas.

como na fig. 12, desapertar completamente a anilha situado na parte de trds da mdaquina (fig.3) e
retirar o fubo central.

como na fig. 13, retirar a céclea.

O simbolo a direita, reproduzido no produto que adquiriu, indica que

os aparelhos eléfricos e eletrénicos devem ser sujeitos a recolha

separada e ndo podem ser eliminados como residuos urbanos,

conforme previsto pela diretiva 2002/96/CE. Por conseguinte, este

aparelho e todos os componentes, subsistemas e materiais de

consumo que sdo parte integrante do produto, no momento em que

se decide a sua eliminag¢do, devem ser levados a um centro de [ —
recolha para os adequados tratamentos de eliminacdo, conforme

previsto pela normativa vigente. Para saber onde sdo os centros

referidos, contacte os servigos da autarquia.
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SVENSKA

INNEHALL

ARNINGSFORESKRIFTER

EKNISKA EGENSKAPER
LEVERANSSKICK OCH BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIA
INSTALLATION

DRIFTSSATT

ENGORING OCH UNDERHALL

ANMARKNING OM BORTSKAFFANDE

Tack for att du har kdpt vér maskin. Installations-, underhéills- och anvéndningsinstruktionerna pé foéljande
sidor har sammanstaillts for aft sékerstdlla en I&ng livsidngd och perfekt funktion fér din maskin.

> Folj noggrant instruktionerna.
. Vi har konstruerat och tillverkat denna maskin enligt de senaste tekniska innovationerna.
Var rddd om den.
Din ndjdhet ar véar basta beldning.

Denna handbok och eventuella uppdateringar finns pa webbplatsen: www.pastaline.it

VARNINGSFORESKRIFTER

«. Denna maskin f&r anvéndas av barn &ver 8 drr,
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental funktionsférmdaga eller personer som
saknar erfarenhet eller kunskap om hur den
anvands, under forutsattning aft de dvervakas
av ndgon som kan ansvara fér deras sékerhet
eller som har |[art dem hur maskinen anvands

Doc. PORZIONATRICE P40 VELMA 15/11/2020rev. 5.0


http://www.pastaline.it/

pd ett sékert sGtt och har gjort dem medvetna
om riskerna.

b. HAIl barn under uppsikt s& att de inte leker med
maskinen.

. Rengdring och underhdll av maskinen far inte
utféras av barn utan aft en vuxen har konstant
uppsikt over dem.

¢. Handboken innehdller instruktioner fér rengéring
av samtliga ytor som kommer i konfakt med
livsmedel under normal anvandning.

Det &r obligatoriskt aft félja nedanstéende viktiga féreskrifter fér anvéndningen
av denna maskin:

1. R6Gr aldrig vid maskinen med vata hdnder eller
fotter.

2. Anvand aldrig maskinen med bara fotter.

a. Installera inte maskinen i miljder som utsatts for
vattenstrdlar.

. Dra aldrig i maskinens elsladd for att dra ut
stickkontakten ur eluttaget.

5. Rengdr inte maskinen med vattenstrdlar.

. Undvik att fora handerna i ndrheten av rorliga
delar trots att maskinen &r utrustad med olika
sGkerhetssystem.

Det &r mycket viktigt att denna handbok férvaras tillsammans med maskinen for framtida bruk. Vid en
eventuell forsdljning eller &dgarbyte ska handboken alltid flja med maskinen s& aft den nya édgaren fér
information om funktionen och aktuella varningsféreskrifter. Dessa anvisningar ges av sdkerhetsskdl. De
ska l&ésas igenom noggrant fére installationen och anvéndningen.

Om det visar sig att maskinen &r skadad ndr férpackningsmaterialet har tagits bort ska du genast meddela
aterforsdljaren detta utan aft ta maskinen i bruk.

En skadad elsladd ska bytas ut av tillverkaren, en auktoriserad serviceverkstad eller en behorig fackman.
Anpassningen fill elanldggningarna i maskinens arbetslokal fé&r endast utféras av auktoriserad personal.
Elanléggningen ska vara férsedd med en effektiv jordning i enlighet med gdllande standarder.

Effer anvéndningen ska maskinen helst kopplas frén elndtet med huvudstrombrytaren pé vaggen.
Huvudstréombrytaren pé véggen ska vara en allpolig tfermomagnetisk brytare med ett kontaktavsténd pé&
minst 3 mm.

Forsék aldrig att reparera maskinen p& egen hand. Reparationer som utférs av okunnig personal kan
orsaka skador eller forvarra funktionsfelen.

Det &r viktigt att maskinen kopplas fréin elndtet fére rengdring och all typ av underhdll.

Service av denna maskin ska utféras av auktoriserad personal.

Denna maskin &r endast avsedd att anvéndas fér det &ndamdél som den uttryckligen har konstruerats for.
All annan anvéndning ska anses som felaktig och dérmed farlig.
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OBS! Tillverkaren frénséger sig allt ansvar for person- eller sakskador som uppstar p.g.a. férsummelse
av ovanstdende instruktioner.

Tillverkaren Velma srl férbehdller sig ratten att utféra dndringar av produktionen och handboken utan
att vara skyldig att uppdatera produktionen och féregdende handbdcker.

TEKNISKA EGENSKAPER

n P40 +
DEGAVVAGARE P40 MN VAGN
Chassi Rostfritt stdl
Enfas:
Motor 750 +180 W, 230-
240V, 1 400 v/min
Kuggvaxelmotor Oljebad [1]
Viktomréde [g] Ca 20-800
Produk’riop/’rimme Ca 250-280
[kg/tim]
Matt [cm] 78 x43 x h 47 52x80xh 135
Nettovikt [kg] 50 94
Emballage [cm)] 55 x90 x h 67 54 x 87 xh 100
Behdllarens volym [kg] 40

1) Syntetisk olja, typ SHELL CASSIDA FLUID GL, kompatibel med tillféllig livsmedelskontakt och
typgodkand i klass H1 av det amerikanska myndighetsorganet USDA.

LEVERANSSKICK OCH BORTSKAFFANDE AV
FORPACKNINGSMATERIA

Maskinerna levereras i en pé&se av PE/HD for att skydda mot fukt och férpackade i kraftiga pappkartonger
med polystyrenskydd inuti for aft sGkerstdlla att det inte uppstér transportskador.

Det anvands féljande férpackningsmaterial:

* papp

e polystyren

e ofdrgade pésar av PE/HD
e bubbelplast
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Forpackningsmaterialet kan likstallas med fast kommunalt avfall och bortskaffas utan svérighet. Om
maskinen installeras i I&nder med sdrskilda avfallsbestmmelser ska férpackningsmaterialet bortskaffas
enligt gdllonde standard.

1. Handboken fér anvéindning och underhdill finns ALLTID vid leveransen av maskinen.
2. Maskinen levereras i en enda férpackning.
3. Hantera endast pappkartongen manuellt med den del vénd uppdt som anges pé

emballaget.

INSTALLATION

&OBSERVERA! Anldggningen och lokalen dar
maskinen placeras ska overensstdmma med de
olycksforebyggande standarderna och elektriska
standarderna CEl. Tillverkaren fradnséger sig allt
ansvar for eventuella direkta eller indirekta skador
om ovanstdende standarder inte iakttas.
Konftrollera att stodplanet ar horisontellt innan
maskinen stalls pd plats. Anslutningen och
idriffagningen ska utféras av specialiserad
personal.

Maskinens modell, serienummer, spdnning och driftsfrekvens anges i den bifogade forsékran om
Overensstdmmelse och pd& mdarkpléten pé& baksidan av maskinen. Kontrollera allfid &verensstimmelsen
med data pd baksidan av maskinen.

Folj dessa VIKTIGA arbetssatt:

Installation av vagn

— Packa upp vagnens delar ur emballaget. Se till att hjulen och skruvarna inte kommer bort.
— Montera vagnen. Se till att de tvé benen med mellanldgg &r i rétt position (fig. 17, nr 1).

Installation av hyllor|

-~ Samtliga vagnar ér férberedda f&r montering av tvé hyllor p& hdger sida (fillval).
— Packa upp hyllornas delar ur emballaget. Se fill aft skruvarna inte kommer bort.
— Montera hyllorna med skruvarna (fig. 18).

— Hylla i éppen position som i fig. 19.

Installation av degavvagare P40
- Ta bort f&stbanden och kartongen. Skruva loss skruvarna som l&ser fast maskinen vid pallen
(anvénd en 13 mm nyckel).
- Montera delarna som finns i behéllaren pé& foljande sditt:
o BANKMASKIN:
— Montera de fyra benen, glidbanan och luckan fér degutmatning (fig.
14).
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OBSERVERA! Glidbanan och luckan fér degutmatning @r sGkerhetsanordningar som &r utrustade
& med en sensor. Maskinen fungerar inte om dessa anordningar saknas eller &r felmonterade.

e MASKIN SOM SKA ANSLUTAS TILL EN RUNDDRIVARE:
- Fast maskinen vid vagnen med de fyra skruvarna (fig. 15).
— Montera fratten (fig. 16).

& OBSERVERA! Tratten &r en sékerhetsanordning som &r utrustad med en sensor. Maskinen fungerar
infe om denna anordning saknas eller &r felmonterad.

- Placera maskinen pé eft helt plant, torrt och stabilt golv dér det finns gott om plats samt pd&
behdérigt avstéind frén vérmekallor och vattenkranar.

- Kontrollera att maskinens mérkdata éverensstdmmer med spdnningsvérdena pé arbetsplatsen
(fig. 1.

- Forsakra dig om att behdllaren &r fri frén alla typer av hinder (fig. 2).

—  Forsakra dig om att snéckskruven som sitter i botten av behdllaren dr monterad och att vredet
pd baksidan av maskinen &r val atdraget (fig. 3).

—  Kontrollera regelbundet kablarnas och elkomponenternas skick.

Observeral
Vid maskiner med trefasmotor ska motorns rotationsriktning kontrolleras innan arbetet paborjas. Titta
pd sndckskruven uppifrdn och kontrollera att den roterar i pilens riktning (fig. 5).

DRIFTSSAT

&OBSERVERA! Ingrepp som kréver att maskinen
dppnas far ENDAST utféras av aterférsaljarens eller
fillverkarens tekniska servicepersonal.

Driftssatt for degavvagare P40

Observeral
Degavvagaren P40 kan producera degbitar i ett vikkomréde frén min. 20 g till max. 800 g med hjdlp av
fimern och det mekaniska foljarfingret, separat eller fillsammans.

Teckenforklaring for manoverpanel

—  Display for TIMER och fér LARMKODER (fig. 4, nr 1)

~  Instélining av timer med UPPHOJDA KNAPPAR (fig. 4, nr 2)

— LYSDIOD som indikerar den valda arbetsfunktionen: TIMER (fig. 4, nr 3)

—  LYSDIOD som indikerar den valda arbetsfunktionen: MEKANISKT FOLJARFINGER (fig. 4, nr 4)
—  LYSDIOD som indikerar den valda arbetsfunktionen: TIMER + MEKANISKT FOLJARFINGER (fig. 4, nr 5)
- Upphojd knapp for ATERSTALLNING av maskinen (fig. 4, nr 6)

—  Upphojd knapp (fig. 4, nr 7) fér val av DRIFTSSATT (fig. 4, nr 3, 4 och 5)

—  TECKENFORKLARING fér larmkoder (fig. 4, nr 8)

~  NODSTOPPSKNAPP (fig. 4, nr 9)

—  STARTKNAPP (fig. 4, nr 10)

— STOPPKNAPP (fig. 4. nr11)
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~ Spak fér instalining av MEKANISKT FOLJARFINGER (fig. 6)

Tillslag av P40

- Kontrollera att nédstoppsknappen (fig. 4, nr 9) &r frigjord genom att vrida den medurs.
- St&dng maskinens luckor. N&r de har sténgts signalerar displayen (fig. 4, nr 1) forifarande
larmkoderna och den gréna startknappen &r inaktiverad (fig. 4, nr 10).

—  Tryck p& den réda stoppknappen (fig. 4, nr 11) eller &terstaliningsknappen (fig. 4, nr 6) for att
kvittera larmsignalerna pé displayen.

- Tryck p& den gréna startknappen (fig. 4, nr 10) fér aft starfa maskinen (téind grén lysdiod).
Inféring av deg

Oppna den &vre luckan och fér in ca 40 kg deg i behdllaren (fig. 7). St&ng luckan och s&ft
ig&ng maskinen.

Installning av degbit

Kontrollera atft konen har I&mplig diameter enligt féljande tabell (végledande) fé&r konerna:

30 | 40 | 45 50 55 60 70

20-60

Ll

)

60-100 | 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

300-450 400-600 | 600-800

Tabell med exempel fér degar med fuktighet frédn 50 % till 55 % gjorda p& mjdl med
styrka W 320

Observeral
Tillverkaren har tillgéing till eft laboratorium och kvalificerad personal for att utféra funktionstest med
degavvégaren och ge anvisningar om hur maskinen uppnér en optimal verkningsgrad.

Degavvdgning frén 20 g till 60 g

1. Montera konen.

2. Vdlj ikonen med klockan (fig. 4, nr 3) med den upphodjda knappen MODE (fig. 4, nr 7). Lysdioden
ténds. Stall sedan in tiderna fér timern med motsvarande knappar (fig. 4, nr 2). | defta driftssatt gér
det att stdlla in en tid mellan en degbit och nésta. Tiden visas pé displayen (fig. 4, nr 1) och kan
stéllas in med motsvarande knappar (fig. 4, nr 2). Tiden kan variera mellan 0 och 9,9 s.

Observeral St&ing av maskinen efter de férsta degbitarna och kontrollera degbitarnas vikt. Starta maskinen
igen och stdll in fiderna fér fimern 1agre eller hdgre med motsvarande knappar (fig. 4, nr 2) beroende pé
den 6nskade vikten. Upprepa momentet fills korrekt vikt har uppnétts. Degbitar med fel vikt kan ladggas
fillbaka i behdéllaren.

1. Montera konen.
2. Vdlj ikonen med den mekaniska spaken (fig. 4, nr 4) med den upphodjda knappen MODE (fig. 4, nr
7). Lysdioden t&nds.
Observera! Sting av maskinen efter de férsta degbitarna och kontrollera degbitarnas vikt. Starfa maskinen
igen och stdll in den mekaniska spaken lagre eller hdgre beroende pd den dnskade vikten (fig. 6).
Upprepa momentet tills korrekt vikt har uppnéitts. Degbitar med fel vikt kan Idggas tillbaka i behéillaren.
Konen mdste ha en diameter som motsvarar féljarfingrets avsténd frén konen fér att det ska uppnds jémna
degbitar.
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Degavvégning fréin 300 g till 800 g

1. Montera konen.

Vdlj ikonen med fimer + mekanisk spak (fig. 4, nr 5) med den upphdjda knappen MODE (fig. 4, nr 7).
Lysdioden ténds. | detta driftss&tt gér det att stélla in en tidsférdrdjning mellan en degbit och ndsta.
Tidsférdréjningen visas pé displayen (fig. 4, nr 1) och kan stdllas in med motsvarande knappar (fig. 4, nr
2). Tidsférdréjningen kan variera mellan 0 och 9,9 s.

Observera! StGng av maskinen efter de férsta degbitarna och kontrollera degbitarnas vikt.
Starta om maskinen, stall in den mekaniska spaken (fig. 6) lagre eller hdgre beroende pd den
dnskade vikten och stdll in timern med motsvarande knappar (fig. 4, nr 2). Upprepa momentet
fills korrekt vikt har uppnétts. Degbitar med fel vikt kan 1dggas tilllbaka i behdllaren.

Maskinen blockeras automatiskt om det férekommer larmsignaler. Kontrollera typen av larm (I&s pé
displayen, fig. 4, nr 1). A‘rgdrdo problemet och tryck darefter pé &terstéliningsknappen eller
stoppknappen. Det senast valda programmet visas pd displayen (fig. 4, nr 1). Tryck p& startknappen.
Maskinen &terupptar nu sin normala drift.

LARMKOD BESKRIVNING MOJLIG LOSNING
Kontrollera att kniven &r korrekt isaft
och att det inte fdrekommer négra

AQ Blockerad kniv fysiska hinder for knivens kompletta
rotation.

Al Oppen frimre lucka Sténg luckan.

A2 Oppen évre lucka Sténg luckan.

Glidbana eller traft saknas eller &r | Montera glidbanan eller kontrollerd

A3 felmonterade att den &r placerad korrekt.

Montera luckan f&r degutmatning
A4 Degluckan &r dppen eller saknas eller kontrollera att den ar
placerad korrekt.

L&t maskinen vila i ca 10-15 min
och starta den sedan igen.
Kontakta en serviceverkstad om

AS Overhettad motor motorn &verhettas upprepade
gdénger och efter mycket korta
driftstider.
Ab Blockerat fdljarfinger Felmonterad eller blockerad

féljarfingerspak

Sdkerhetsdtgdrder och utbildning av anvdandaren

Den specialiserade personal som utfér installationen och elanslutningen ska ge anvédndarna 1dmplig
utbildning i korrekt maskinfunktion. De ska &ven upplysas om de s@kerhetsétgdrder som ska iakttas och
tfa emot denna handbok.

RENGORING OCH UNDERHALL

&Observera! Kontrollera att huvudstréombrytaren &r

frénslagen och att stickkontakten har dragits ut ur
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eluttaget fére varje underhdlls- eller
rengdringsmoment. Forst darefter far underhdllet
utféras pd féljande saft:

Téank pé foljande:

— Maskinen ska rengéras noggrant efter varje bearbetning. Det garanterar att den forblir hel och
fungerar korrekt ver tid.

- Var mycket forsiktig vid anvéndningen av maskinen.

- Maskinen kan rengéras med vanliga neutrala rengéringsmedel utan natriumkarbonat.
— Rengdr INTE maskinerna med vattenstrdlar.

— De demonterbara delarna far INTE maskindiskas.

-~ Degavvdgarens luckor dr gjorda i ett transparent sarskilt plastmaterial och fér INTE rengéras
med alkohol.

Maskinen ska demonteras pd foljande satt for en komplett rengéring:

1) Sefig. 8. Oppna den fréimre luckan.

2) Sefig. 9. Dra ut foljarfingrets axel (nr 1) och ddrefter foljarfingret (nr 2).

3) Sefig. 10. Lossa vredet (nr 1) och dra uf kniven (nr 2).

4) Sefig. 16. Demontera fratten eller glidbanan.

5) Sefig. 11. Lossa de tvé vreden och ta bort extruderingskonen.

6) Sefig. 12. Skruva loss vredet helt pé baksidan av maskinen (fig. 3) och dra ut det mittre réret.
7) Sefig. 13. Dra uf sndckskruven.

mSymbolen till h6ger som finns pd& produkten som du har képt anger att
elektriska och elekironiska apparater méste samlas in separat och fér inte
bortskaffas som kommunalt avfall enligt direktiv 2002/96/EG. Darfor
maste denna maskin och samiliga komponenter, undersystem och
forbrukningsmaterial som dr en integrerad del av produkten Idmnas in p&
dtervinningscentraler fér behandling och bortskaffande enligt gdllande
standard nar de ar forbrukade. Kontakta kommunen for att ta reda pé var —
det finns sddana &tervinningscentraler.
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PYCCKUN

OrNABJIEHUE
BBOAHASA YACTb

MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH

EXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

COCTOAHME YNAKOBKM PV MOCTABKE M YTU/M3AUMM
YCTAHOBKA |

CMOCOB MPUMEHEHNSA

NCTKA 1 OBC/IYKUBAHME

NMPUMEYAHUE MO YTUITU3SALNU

BBOAHAA YACTb

Bnarogapvm Bac 3a MOKynKy Hawero o6opyfoBaHMA. WMHCTPYKUMM MO €ro YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY OBCAYKMBAHUIO U
3KCn/lyaTaumMm npueoaATca ganee. Llesb HacToAwero AOKymeHTa - obecneuntb A0AroBeYHOCTb U 6esynpedyHyto paboty
Bawero o6opyaoBaHus.

\ﬁ? TwaTenbHo caegynte MHCTPYKUMAM.
}Q&& [aHHoe 060pyfoBaHME CNPOEKTMPOBAHO M M3rOTOBAEHO C UCMO/b30BAHMEM CaMbIX COBPEMEHHbIX TEXHOIOMMIA.

He ocrtasnsiite ero 6e3 yxoaa.
Bale yaoBieTBOPeHME - HaLa yyllas Harpasa.

HacTosiwee pykoBoACTBO CO BCEMU OOHOBIEHUSAMM MOXKHO 3arpy3uTb Co caeaytowero MHTepHeT-
caiTa: www.pastaline.it

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTHU

a. JlaHHbIM annapaTom MOryT NO/1b30BaTbCA AETU He
mnaguwe 8 neT u amua ¢ orpaHMYeHHbIMU GU3MYECKUMU,
CEHCOPHbIMWN N YMCTBEHHbIMU CMOCODHOCTAMM, a TaKKe
Nnua 6e3 onbiTa U 3HaHUN, €C/IN OHW HaxoaATCA Mo,
HaA30POM WU MPOUHCTPYKTUPOBaHbI Ha npeameT
6e30nacHOro MCcno/sb3oBaHMA annapaTta M OCO3HaloT
CBA3aHHYIO C HUM OMACHOCTb;
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b. [JleTn AONXKHblI HAaX0AUTbCA NOA NPUCMOTPOM U He
NOJIKHbI UTpPaTb C annapaTom,

c. OuncTKa U TexHnyeckoe obcnyKmMBaHMe annapaTta He
NOJIKHbI BbINOAHATLCA AeTbMK 6€3 npucmoTpa;

d. B pykoBoACTBE cOAepKaTca UHCTPYKLMUM NO OYUCTKE
BCEX MNOBEPXHOCTEN, COMPUKACAOLMXCA C NULLLEBLIMM
NPOAYKTaMM B Xxo4e 0bbI4HOM 3KCnAyaTaLUn.

Mpun MCNoONb30BaHUM AAHHOTO annapaTta HeobxoaMMo cobatoaaTth U Apyrve BaXKHble NpaBuna:
1. HuKorpa He npuKacamTechb K annapaty MOKPbIMU PyKamu

UM HOTAMM,

2. HuKoraa He paboTaite ¢ annapatom 6ocnKom;

3. He ycTaHaBnuBalTe annapaTt B MecTax, Kyga MmoryT
nonagatb CTPyWU BOAbI;

a. HuKoOrga He TAHMTE 33 WHYP NUTAHMSA, YTOObI
OTCOEAMHUTb annapaT OT 3/IeKTPOCETH,

5. He ncnonb3ynte BogHble CTPyM ANA OYUCTKU annapaTa;

6. XOTS annapaT OCHALLLEH PA3IMYHbIMU CUCTEMAMMU
6e30nacHOCTK, HAA4O CTapaTbCA He MOAHOCUTb PYKU K
ABUKYLMMCA YaCTAM,

OyeHb BaKHO, 4TODbI AaHHbIN OYKAET C MHCTPYKUMAMM MO 3KCMAyaTauuu XPaHWACA NpU MallnHe ANS AasbHenwero
MCMNONb30BaHMA. B cayyae npogaxku uAM nepejadn Apyromy nonb3oBaTento 6yknetr cnegyeT nepegatb BMecTe C
obopynoBaHMeM, 4TOObl HOBbIVM Bnagesnel, CMOr O3HAaKOMUTLCA C HeobXoauMMbIMKM  AEUCTBUMAMM U Mepamu
NPeLOCTOPONKHOCTU. ITU WMHCTPYKLMM NPeaoCTaBAAlOTCA M3 coobparkeHuit 6esonacHocTM. WX ciepyer BHMMaTesbHO
npounTaTh nepes yCTaHOBKOM M 3KCMAyaTaumeit annapara.

Ecnv annapat noBpeAaeH, TO Noc/ie ero pacnakoBKK ciegyeT obpaTUTbCA K AUNepy A0 Hayana sKcnayaTaumu.

Ecnn Kabenb nNuTaHMA NOBPEXKAEH, HEOBXOAMMO 06PaTUTLCA K M3FOTOBUTENIO, B LLEHTP TEXHUYECKOTO OBCNYKMBAHUA UK K
ntobomy CreumanmcTy C CoOoTBETCTBYOLWEN KBannduKaumen no nosoay ero 3ameHbl BO M3bexKaHWe NOTeHLMa bHbIX PUCKOB.
MoAKNoYEeHNE K INEKTPUUECKUM CUCTEMAM B MeCTe YCTaHOBKM annaparta A0/IKeH NPOBOAUTL TONbKO KBaANULUMPOBAHHbIN
nepcoHan. INeKkTpoobopyAoBaHWE TaKXKe [AOMKHO ObiTb CHabKeHo 3QdEeKTMBHON CUCTEeMOI 3a3emMeHuA COrnacHo
OEeWACTBYIOWMM HOPMaM.

Mocne UCNoNb30BaHUA PEKOMEHAYETCA OTKAOUMTL MALLMHY OT 3/1eKTPOCETM NPY NOMOLLM F1aBHOTO CTEHHOTO BbIKAtOYaTens.
[NaBHbIM CTEHHOW BbIKAOYATENb AOMKEH OblTb OLHOMONAPHOrO MarHUTOTEPMMUYECKOTO TMMNa C Pa3MblKaHMEM KOHTAKTOB He
meHee 3 Mm.

HuKoraa He NbiTaliTecb PEMOHTMPOBATL annapaTt CaMoCTOATENIbHO. PEMOHT, BbINONHAEMbIV HEOMbITHLIM NEPCOHANIOM, MOXKET
MPUBECTU K NOBPEXAEHUIO UK YCYryBUTb HEUCMPABHOCTD.

Mepen, HAYaNOM YUCTKM U NtO6LIX PabOT NO TEXHUYECKOMY 06CNYKMBaHWIO HEOBXOAMMO OTK/IHOUUTL annapat OT 3/1EKTPOCETH.
O6cnysKkMBaHMe A4aHHOTO annapaTa 4O/IKEH OCYLLECTBAATb YNOAHOMOYEHHbIM NepcoHan.

[aHHbIV annapaT npeAHasHayeH A1a UCMO/b30BaHMA TONBKO B TeX LeNsX, A7 KOTOPbIX OH 6bla cneumansHo paspaboTaH.
Mcnonb3oBaHme B IO6bLIX MHbIX LEAAX CYMTAETCA HEHAA/IEKALLMM U, Cle0BaTeNbHO, ONacHbIM.

N.B. UsrotoButenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 HECYACTHble CAyYyau C JIIOABMM WM MMYLLECTBOM, Npoucxogswme
BCAeacTBMe Hecobal0aeHUA BbilleyKa3aHHbIX NPaBuA.

B kauectse usrotosutens Velma SRL umeer npaso BHOCUTb M3MEHEHUA B NPOM3BOACTBEHHbIM NPOLLECC M PYKOBOACTBO,
He 06a3yAcb 06HOBAATL NpeablayLMe NPOU3BOACTBEHHbIE cneunduKaLmMm u pyKoBoACTBO.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TECTOAE/IUTE/IbHAA

MALLUUHA

P40 MN

P40 +
TENEXKA

Kopnyc Hep». ctanb
[lBuratens OaHodazHbIn:
750+1808Br, 230-
MoTtop-peayKkTop MacnaHaa BaHHa [1]
NMopuwmsa [r] Okono 20 - 800

Mpoussoacteo [Kr/u.]

Okono 250 - 280

Pasmepbi [cm] 78 x 43 x h47 52 x80xh135

Bec HeTtTO [Kr] 50 Q4

55 x 90 x Bbic. 67 54 x 87 x Bbic. 100

YnaKoBka [cm]

EmKoCTb 6aKa [Kr] 40

1) Cunretnueckoe macno tuna SHELL CASSIDA FLUID GL, gonyctumoe ana MCNonb3oBaHWUA Npu nNepuoauYeckom
KOHTaKTe C NULEBbIMU NPOAYKTaMU M oao6peHHoe npasutenbcteeHHbiM areHTcteom CLUA USDA pns knacca H1.

COCTOAHUE YNAKOBKMU MNMPU NOCTABKE U YTUTUSALIUU

O6opynosaHMe nomellaetcsa B mewok u3 MN3/X ana 3amThl OT BAArKM M YNaKoBbIBAETCA B MPOYHbIE KAPTOHHbIE KOPOBKM C
BHYTPEHHEN 3aLLMTON M3 NeHomnnacTa Bo M3bexaHne ero NOBPEXKAEHWIN B X04e TPAHCNOPTUPOBKMY.

Matepuanbl, ncnonb3yemble ANA YNAKOBKMU!
®  KapToH
e neHonnact
e  HeWTpasibHble nakeTbl u3 M3/XM,
° Bo3ayLwHoO-Ny3bipbKoBaa NAEHKA

KOMMOHEHTb! YNaKOBKM ABAAIOTCA MPOAYKTaMU, aHANIOMMUYHbIMU TBEPAbIM BbITOBbIM OTXOAaM, U NIErKO YTUAM3UPYHOTCA. Tpu
YCTaHOBKE MalluMHbl B CTpaHax, rae AeWCTBYHOT creuuasbHble NpeanucaHus, YTUAMSUMPYWTE YNakoBKY B COOTBETCTBMM C
OEWACTBYIOWMMM HOPMaMU.

1. nMpu nocraske MmawuHbl BCEF[A npenocTaBnseTcs PYKOBOACTBO MO 3KCMAyaTaUUM M TEXHUYECKOMY
06CNyKUBaHUIO.

2. MalmHa nocTaBnseTca B OAHOMN ynaKkoBKe.

3. QuyeHb Ba¥HO MnepemellaTb KapTOHHYIO YMNaKOBKY TO/JbKO BPYYHYIO, CTapascb Bceraa JepsaTb ee
0603HaYeHHOW YacTblo BBEPX.
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YCTAHOBKA

&BHMMAHME: Cucrtema n nomelleHue, rae yCTaHaBAMBaeTCA
annapaT, A0/I*KHbl COOTBETCTBOBATb HOPMaM TEXHUKMU
6e3onacHoOCTU 1 aneKkTpoTexHudecknum craHgaptam CEl.
Mpoun3BoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NPAMOWN U
KOCBEHHbIN yulepb B c/iyyae HecobaoAeHUA HAaCToALLMNX
npasun.

Mepepn ycTaHOBKOM annapaTa ybeamtecb B TOM, YTO ONOpPHaA
NOBEPXHOCTb PACMNO/I0KEHA FOPU3OHTANbHO.

[TogKno4YeHne u BBOA B 3KCMAyaTauuto
NO1KHbI BbINOJIHATbLCA
cneunann3npoBaHHbIM NepPCOHANOM.

Mogesb, CepuitHbIi HOMep, HanpPsXeHne, 4acToTa UCNO/Ib30BaHNUA HacToAwero 060pyaoBaHMa 0603HaueHbl B NpuaaraeMom
cepTudMKaTe COOTBETCTBMA M HA TabAMyKe Ha 3agHei NaHenu annapaTa. Bcerga HeobxoAMMO NpPOBepATb COOTBETCTBME C
OAaHHbIMK Ha 3afHel naHesM camoro annapara.

Cnepyiite sTum BAXHbIM yKasaHuMaM no 3Kcnayatauuu:

CTAaHOBKa TeJ/1IeXXKH

—  V13BIeKUTE KOMMOHEHTbI TENIEKKM M3 YMaKOBKM, CTapascCb He NOTepATb KOJeca U BUHTLI.
—  YcTaHOBUTE TeNeXKy, 0bpallan BHUMaHUE Ha NONOXKEHWe ABYX HOXek co BcTaskamu (puc. 17, Ne 1).

CTAaHOBKa NOJIOK|

—  [1nA Bcex TenexeKk NpefycmMoTpeHa BO3SMOXHOCTb YCTaHOBKM [iBYX MOJIOK C NMpaBoit cTOPOHbI (onuus).
—  W3BNeKknTe KOMNOHEHTbI NOJIOK U3 YNAKOBKM, CTapasachb He NOTEPATb KOJECa U BUHTSI.

—  3akpenute nonku cootsercTaytowmmmn suHtamm (Puc. 18).

— onka B OTKPbITOM NOOXKEHWM, Kak Ha puc. 19.

CTaHOBKa TectogenuTtenbHoi mawuHbl P40

—  Yb6epuTe peMHM 1 KOPOBKY; OTKPYTUTE BUHTbI AN1A KPEMIeHWA annapaTta K NoAm0HYy.
(ucnonb3ys kntoy 13)
—  YCTaHOBWTE KOMMOHEHTbI, UMetoLLMecs B 6aKe, KaK yKasaHO HUKe!
e HACTOJIbHbIN AMMAPAT:
—  CobepuTe yeTbipe HOXKM, Kenob u asepuy Ans Bbixoaa Tecta (puc. 14)

BHUMAHME: kenob n asepua Ans Bbixoda TecTa NpeacTaBasatoT coboit 6e3onacHble yCTPOMCTBA, OCHALLEHHbIe
AaTynKkom. OTCYTCTBME MM HENPABU/IbHBIN MOHTaX 3TUX YCTPOMCTB NpenaTcTByeT paboTe MallMHbI.

e MALWUUHA ONA COEAUHEHUA C TECTOOKPYINIUTENEM:
—  3aKpenuTe MalUMHY Ha KapeTKe YeTbipbMA BXOAALLMMM B KOMNAeKT BUHTamu (puc. 15).

—  YcraHosuTe BopoHKy (puc. 16)

NPEAYNPEXAEHUE: BOpOHKa ABNAETCA NPeLOXPaHUTENbHbIM YCTPOWCTBOM, OCHALLEHHbIM AaT4nKom. OTcyTcTBUE
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WUAn Henpasu/ibHaA YCTaHOBKaA 3TOro YCTpOI\/'ICTBa npenAaTcTByeT paﬁoTe MaLWUnHbI.

—  YcTaHOBMTE MaLUMHY HA AOCTAaTOMHO LUIMPOKOM, XOPOLLO BbIPOBHEHHOM, CYyXOM M YCTOMYMBOM y4yacTKe nona, no
BO3MOXHOCTW BAa/IM OT UCTOYHUKOB TeMaa U BOAOMPOBOAHbIX KPAHOB.

— lMpoBepbTe cooTBETCTBUE AAHHbIX 3aBO,£I,CKOl71 TabAnYKM annapaTta NnapameTpam HanpAaXeHuAa Ha paGoqu mecTe

(puc. 1).
—  Cnepurte 3a Tem, 4To6bl B 6aKe He OCTaBaNOCb HUKAKMX NOCTOPOHHUX npeameTos (puc. 2).

- Y6eautecb B HaIMYUU LIHEKA, PACNOJIOKEHHOro Ha AHe 6aKa, a TaK}Ke B TOM, YTO po3eTKa 33 MALUMHOMK NJIOTHO

npukpyyena (puc. 3).
—  Tepuognyeckn nposepaiTe Kabean n SNeKTPUYECKUE JETann Ha NPeAMeT U3HOCa.

BHumaHue:

& Mpu UCNoNb30BaHUM MALLMH C TpexdasHbIM ABUTaTENEM Nepes Hayasiom PaboTbl NPoBepbTe HaNpaBAeHWe BpalLeHUA
ABUraTeNA: NOCMOTPUTE Ha WHEK cBepXy U y6eanTech B TOM, YTO HanpaB/ieHUe BPaLLEHNA COOTBETCTBYET yKasaHHOMY
ctpenkoii (puc. 5).

CNoCcob NPUMEHEHUA

& BHUMAHME: MNpoBeaeHne nobbix paboT, Tpebyowmx
BCKPbITUA MawwuHbl, SAMNPELLAETCA 6e3 TexHMn4ecKou
KOHCYyNbTauMM AUNEpPOB AU U3rOTOBUTENA.

DKcnnyatauua tectogenutenbHoi mawmHol P40

BHumaHue
TectogenntenbHaa mawmnHa P40 moxeT ucnonb3osaTtbea ana pasgeneHusa Ha nopuum B amanasoHe ot 20 r go 800 r ¢
MCMONb30BaHMEM OTAE/bHOMO TaliMepa M MeXaHUYeCKOro Liyna No OTAeNbHOCTU UM BMecCTe.

0603HaYeHUA NaHeNn ynpaBieHUs

—  [Ducnneit gns TAMMEPA 1 KOQOB ABAPMMHbBIX CUTHANIOB (puc. 4, Ne 1)

—  Hacrpoiika Taiimepa ¢ nomolypsto PEJIbEGHbIX KNABULL (puc. 4, Ne 2)

—  CBETOAMON, ob6o3zHavatowwmii BbibpaHHyto pabouyio dyHKumio: TAMMEP (puc. 4, Ne 3)

—  CBETOAMOA, o6o3sHadatowwmii BbiGpaHHyto pabouyio dyHKumio: MEXAHUYECKUIA WYN (puc. 4, Ne 4)
—  CBETOAMON, o6o3Havatowmii BbibpaHHyto pabouyio dyHKumio: TAMMEP + MEXAHUYECKWIA LWYN (puc. 4, Ne 5)
—  PenbedHan knasuwwa CBPOCA HacTpoek mawuHbl (puc. 4, Ne 6)

—  PenbedHan knasuwa (puc. 4, N2 7) ana sbibopa PEXUMA PABOTbI (puc. 4, Ne 3, 4, 5)

—  OBO3HAYEHMA KonoB aBapuitHbix curHanos (puc. 4, Ne 8)

—  ABAPUMHAA kHonka (puc. 4, Ne 9)

—  Knonka 3AMYCKA (puc. 4, Ne 10)

—  KHonka OCTAHOBKM (puc. 4, Ne 11)

—  Poyar gna perynposkn MEXAHUYECKOIO LWWYNA (puc. 6)

Bknouenune P40
—  Yb6eautech B pasbiokunposke aBapuitHoit kHonku (puc. 4, Ne 9), nosepHys ee no 4acoBoit cTpenke.
—  3akpoiiTe agepubl MalwuHbI. Mocne 3akpbiTUA Ha aucnaee (puc. 4, Ne 1) 6yayT no-npexkHemy oTO6paKaTbCA KOAbI

aBapuiiHbIX CUrHaNOoB, npuyem 3eseHas kHorka "Myck" (puc. 4, Ne 10) geaktvsupyertcs.
—  Haxmute KpacHyto kHorky octaHosku (puc. 4, Ne 11) uaun kHonky cbpoca (puc. 4, Ne 6) ans oTmeHbl aBapuitHbix
CWUrHanos, otobparkaembix Ha gucnnee.

—  Haxmurte 3eneHyto kHonky 3anycka (puc. 4, Ne 10) gns 3anycka mawuHbl (3eneHblii cBeToanOA, ropur).

BBopg Tecta

OTKpoiiTe BEpXHIOIO ABepLy M nomectuTe B 6ak Tecto Becom okono 40 kr (puc. 7). 3akpoiite agepuy 1 BKAOYUTE
MaLLUHY.
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HaCTpOﬁKa C ucnonb3oBaHnem 06pa3u,a TecTta

Y6egutech B TOM, YTO AMAMeETP KOHyCa COOTBETCTBYET cieaytolleit (OpUeHTUPOBOUHOIA) TabauLe KOHYCOB!

30 | 40 | 45 | 50 | 55 | 60 | 70

20-60

@ 60-100 | 90-130 | 120-160 | 150-200 | 200-300

300-450 400-600 | 600-800

Mpumep Tabanubl ana tecta snaxkHoctblo ot 50% ao 55% ns myku W 320

BHumaHue
MpousBoguTens pacnonaraet nabopatopueirt M KBanMOUUMPOBAHHBIM MEpPCOHaANOM AN NpoBeAeHUA GYHKUMOHANbHbIX
MCMNbITaHUI TECTOAENIMTENIbHOM MALLUMHbI C BblAaYein MHCTPYKUUA ansa obecneyeHusa ee oNnTMMAIbHOW NPOU3BOAMUTENBbHOCTY.

Pasaenenue Ha nopuum ot 20 o 60

1. YcraHoBUTE KOHYC

2. Mpu nomowwn penbedHoit kHomku «PEUM> (puc. 4, Ne 7) MOKHO HaKaTb Ha 3HA4OK C Yacamu Mpu ropsaLem
ceetoamnoge (puc. 4, Ne 3), a npu nomouwm cootsetctaytowmx KHonok (puc. 4, N2 2) Hactpoutb Bpems Taiimepa. B
3TOM PEXMME MOXKHO YCTaHOBUTL MHTEPBAN Mexay nopumamu. Ha aucnnee (puc. 4, Ne 1) otobpakaetcs spems,
KOTOpOE MOXHO OTPEry/siMpoBaTth Npu NomoLLy cooTseTcTaytowmx Knasuw (puc. 4, Ne 2). Bpema moxet
BapbupoBsaTbea oT 0 go 9,9 cek.

BHumaHue! Mocne nepsbix MOPUMIA BbIKAOUMTE MalUMHY M NpoBepbTe ee Bec. lMepesanycTuTe MaLMHY M MPU MOMOLLM
COOTBETCTBYIOLIMX KHOMOK yBenuubTe IM60 yMeHbLIUTE BpemA Talimepa B 3aBMCUMOCTY OT kenaemoro Beca (puc. 4, Ne 2).
MoBTOpANTEe onepauuto, Noka He ByAeT NoayyeH NpaBubHbINA Bec. KyCKM TecTa ¢ HenpaBuIbHbIM BECOM MOYHO MOMECTUTb
06paTHO B Hak.

Paspenenue Ha nopuum ot 60 po 300

1. YcraHosuTe KOHYC
2. Cnomouwpbto penvedHoi KHomku pexknuma (puc. 4, Ne 7) HamuTe Ha 3HaUYOK C MEXAHUYECKUM Pbl4arom rnpu
ropawem csetoamoge (puc. 4, Ne 4).
BHumaHwue! Mocse nepsbix MOPUMIA BLIK/IIOYMTE MaLMHY M NpoBepbTe ee Bec. [epesanyctute mMaluHy U yBesudbTe AMbo
YMEHbBLUMUTE }KeflaeMblii BEC C MOMOLLBI0 MexaHuveckoro pbivara (puc. 6). MosTopaiiTe onepauuio, Noka He GyAeT nonydeH
NpaBuabHbIN Bec. KycKu Tecta HenpaBuAbHOMO BeCa MOMKHO NOMECTUTL 06paTHO B 6aK. [A NoNyYeHUs OAMHAKOBbIX NOPLMA
Tecta AMamMeTp KOHyca A0/IKeH 6biTb paBeH PaccTOAHUIO OT Lyna OT KoHyca.

Paszpenenue Ha nopuum ot 300 go 800

1.  YcraHosuTe KOHyC

C nomolubto penbedHoit kKHomku pexkuma (puc. 4, N2 7) HamuTe Ha 3Ha4oK «Talmep + MEXaHUYECKUIA pblyary Npu ropsiiem
ceetoaunoge (puc. 4, Ne 5). B 3Tom pexkume MOXKHO HacTPOUTb 3aAepKKy mexay nopuuamu. Ha aucnnee (puc. 4, Ne 1)
OTOBpaXKaeTcA 3aAEPHKKa, KOTOPYID MOMKHO OTPErysvMpoBaTb Mpu Momolu cootsetcTeytowmx knasuw (puc. 4, Ne 2).
3agepka moxet sapbuposatbea ot O o 9,9 cexk.

Buumanue! Mocne nepsbix Nopumii BbIKKYMTE MalUMHY W NpoBepbTe ee Bec. [lepesanycTute MalUuHYy,
oTperyaupyite mexaHudeckuii poidar (puc. 6) B GOMbLIYIO WM MeHbLIYIO CTOPOHY, @ 3aTem C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLLMX KHOMOK YBENNYbTE MO0 YMEHBLUWTE Bpems TaliMepa B 3aBUCHMOCTY OT Keslaemoro Beca (puc.
4, Ne 2). NosTopsiiTe onepaumio, Noka He ByAeT NoNyyeH NpaBuUbHbIKA Bec. Kyckn TecTa HenpasuibHOTO Beca
MOXHO NOMeCTUTb 06paTHO B BaK.

Mpun CpaﬁaTblBaHMM aBale?lelx CUTHaANOoB NPoOnU3BOANTCA aBTOMATUYECKaA 6110KI/IpOBKa MallnHbI.
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MposepbTe TN aBapuitHoro curHana (em. gucnneit, puc.4, Ne 1). Mocne pewenuns npobaembl HXXMUTe KnasuLy copoca
MW KHOMKY OCTaHOBKM, W Ha Aucniee oTobpasutca nocneaHna BbibpaHHas nporpamma (puc. 4, Ne 1). Haxmute KHOMKY
nycKa, U MalinHa BO306HOBUT HOpMasibHYtO paboTy.

KO4 CUTHAN OMNMUCAHUE BO3MOXHOE PELUEHUE
MpoBepbTe NPaBUILHOCTb BCTABKK
AO 3acTpesatie Howa HOXa 1 oTcyTCTBUE dUn3nYeckmx
NpenATcTBUIA AN ero NoJHOro
NpPoBOPaAYNBAHUA.
Al OTKpbITas nepeaHaa ABepb 3akpoWTe aBepb
A2 OTKpbITasa BEpPXHAA ABEPb 3akpoliTe aBepb
A3 OTcyTCTBME MM HENpPaBU/IbHaA yCTaHOBKa esoba YcTtaHoBuTe enob nam nposepbre
WM BOPOHKM NPaBUALHOCTb €0 PACNOJIOKEHUA
YcTaHoBUTE ABEpLY A1A BbIX04a TecTa
nnm
A4 Bbixo4, ANA TecTa OTKPbLIT UAWN OTCYTCTBYET
npoBepbTe NPaBUIbLHOCTbL ee
pacnoioKeHua
Mpekpatute paboTy MaWMHbI MPUMEPHO
Ha 10-15 muHyTt, nocne uyero
nepesanyctute ee. MpyM MHOTOKPaTHOM U
A5 Meperpes asuratens YacTom neperpese Asurartena
obpatutecb B LEHTP
obcnyxnsaH
A KIMEHTOB.
A6 3acrpesatue wyna HenpaBuabHbI MOHTa) pblyara 30HA4a
unm 610KMPOBKA pblyara wyna

Mepbl 6e3onacHocTM U 06yyeHune nonb3osateneu

CreunanmncTbl, BbINONHAIOWME MOHTAX WM 3NEKTPUYEecKoe nogkaoueHne o6opyLoBaHUA, LOMXKHbI Hag/iexalmum obpasom
06yunTb NOsIb30BaTENEel NPaBUAbHOM paboTe ¢ malwmnHoi. Kpome Toro, cienyet 03HaKOMUTb UX C HEOBXOAUMbIMU Mepamm
6€30MacHOCTM M C HACTOALLMMM MHCTPYKLIMAMM NO SKCNIyaTaLumm o6opyaoBaHuA.

O4YUCTKA U TEXHUYHECKOE OBCNTYKUBAHUE

& BHumaHue: MNMepea ntoboimm pabotamm no TeXxHUYECKOMY
obcnyXKnBaHUIO UK 04MUCTKe obopyaoBaHuA ybeauTtech B
TOM, YTO IN1aBHbIN BbIK/IlOYATEb BbIK/KOYEH, @ LUTEKEP
NMUTAHMA OTCOEAMHEH OT ceTU. TexHnyeckoe obcnykmBaHue
MOXHO HaYMHATb TO/IbKO NOC/ie 3TOrO.

UmeiiTe B BUAY, 4to:
—  [No OKOHYaHWKM Kaxkaol onepaumm Heobxo4MMO TLWATE/IbHO OYMLLATL MaLlUUHY, YTobbl 0becneynTb ee A40ArOBEYHOCTb

W NpaBW/bHYytO paboTy.
—  Mpw paboTe ¢ MmawmnHoM HeobxoaMMO Cob6/104aTb OCTOPOKHOCTD.
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—  MawmnHYy MOHO YMUCTUTb OBbIYHBIMU HENTPANbHBIMU MOIOLWMMM CPEACTBAMMU, HE COAEPMKALMMM COApbl.
— HE/1Ib3fl ounwaTb MaWKHY NPU NOMOLLUU BOAHDbIX CTPYW.

—  CobemHble getanu HE cnegyer MbiTb B NOCYAOMOEYHOW MaLUUHE.
—  Bepubl TeCTOAENUTENBHOW MALUMHbI U3rOTOBNEHbI U3 CNELNaNbHOro NPo3paYyHoro naacTuka, ux HEb3A
o4YULLATb CNUPTOM

[na nonHol ouncTku o6opyaoBaHus cnegyet pa3obpaTtb ero B cneaylouiem nopsake:

8) oTkpbITh NepeaHtoto agepuy (cm. puc. 8);

9) wuseneub ocb wyna (Homep 1), a 3atem cam wyn (Homep 2) (cm. puc. 9);

10) otBuHTUTL Wwaiiby (Homep 1), a 3aTem Hox (Homep 2) (cm. puc. 10);

11) cHAaTb BOpPOHKY W xenob (cm. puc. 16);

12) cHATb 9KCTPY3MOHHBINA KOHYC, OTKpYTVB ABe waibsl (cm. puc. 11);

13) nonHocTblO OTKPYTUTL Waiiby Ha 3agHel YacTn mawwuHel (puc. 3) 1 U3BNeYb LeHTPanbHyto TPybKy (cm. puc. 3).
14) chatb wHek (cm. puc. 13).

NMPUMEYAHUE Cumeon Ha npasoil cTopoHe npuobpereHHoro Bamu annapara

03HauaeT, YTo NEeKTPUYECKOE U INEKTPOHHOe obopyaoBaHue cnegyet
YTUAUINPOBaATb OTAENbHO OT O6bIUHbLIX FOPOACKUX OTXOA40B B
cootsercteum ¢ Aupektuson 2002/96/EC. NMpu npuHatMn peweHns

06 yTM/AIM3auMM AaHHbI annapaT co BCEMMU BXOAALMMU B €ro cOoCTaB
KOMMOHEHTaMM, MNOACMCTEMaMM M PaAcXO4HbIMM  MaTepuanamu

HeobXoaMMO AO0CTaBUTb B LIEHTP cbopa COOTBETCTBYIOWMX OTXOA0B B I
COOTBETCTBMM C  AeicTBylOWMMU  HOopmamu. WUHpopmaumio o
MECTOHAXOXAEHUN 3TUX LEHTPOB MOXHO MNOAYUMTb B OpraHax

ropoACcKoro ynpasneHus.
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ELECTRICAL DIAGRAMS
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REVISIONS

DESCRIPTION REVISION DATE
Use and maintenance manual 5.0 15.11.2020
Electric diagram CE (230V) 5.0 15.11.2020
Electric diagram ETL (115V) 5.0 15.11.2020
Weights and measures table 5.0 15.11.2020

IMPORTANT NOTE: This manual and any updates are available at the website: www.pastaline.it
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